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INNAN MIKROVAGSUGNEN ANSLUTS

KONTROLLERA ATT SPANNINGENPA TYPSKYLTEN
OVERENSSTAMMER MED SPANNINGEN i ditt hem.

Placera ugnen pa ett stabilt och
plant underlag som haller for

ugnens vikt och de kokkarl %
du stéller in i den. Hantera

ugnen varsamt.

Placera inte ugnen i ndarheten av andra
varmekallor. Det skall vara minst 20 cm fritt
utrymme ovanfor ugnen for att tillracklig ven-
tilation ska kunna garanteras. Forsdkra dig
om att utrymmet under, ovanfér och runt
mikrovagsugnen ar tomt sd att luften kan
cirkulera.

INSTALLATION

¥

FORSAKRA DIG OM ATT MIKROVAGSUGNEN INTE AR SKA-
pADp. Kontrollera att det gar att stanga luckan
ordentligt och att luckans kontaktytor mot ug-
nen ar oskadade. Tém ugnen och rengér den
invdndigt med en mjuk, fuktig trasa.

ANVAND INTE UGNEN om elsladden eller
stickproppen ar skadad, om ugnen inte
fungerar som den ska eller om den ska-
dats pa nagot satt. Doppa aldrig elslad-
den eller stickproppen i vatten. Se till att
elsladden inte ligger mot heta ytor. Elek-
triska stotar, brand och andra tillbud kan
annars bli foljden.

EFTER ANSLUTNINGEN

UGNEN FUNGERAR ENDASTNAr luckan dr ordentligt
stangd.

Om ugnen star i ndrhet-
en av en TV-apparat, ra-

dio eller antenn kan den @!!"
ge upphov till stérningar. \

Tillverkaren ansvarar inte for problem som
orsakas av att anvandaren inte har foljt
dessa anvisningar.

JORDNING AV DENNA MIKROVAGSUGN dr obli-
gatorisk. Tillverkaren atar sig inget an-
svar for personskador eller for skador pa
djur eller egendom som uppkommer pa
grund av att ugnen inte jordats pa kor-
rekt satt.
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VIKTIGA SAKERHETSINSTRUKTIONER

R

LAS NOGGRANT OCH SPAR FOR FRAMTIDA REFERENS

BRANDFARLIGT MATERIAL FAR INTE VARMAS ELLER
FORVARAS i eller ndra ugnen. Avgivna ga-
ser och angor kan medfdra brand- eller
explosionsrisk.

ANVAND INTE MIKROVAGSUGNEN fOr att tor-
ka textilier, papper, kryddor, orter, tra,
blommor, frukt eller andra brannbara
material. Det kan borja brinna.

OM ELD UPPSTAR I ELLER UTANFOR UGNEN, ELLER
OM DET KOMMER ROK FRAN DEN, hall ugnsluck-
an stangd och stang av ugnen. Dra ut
sladden eller stang av strommen vid sak-
ringen.

& OVERHETTA INTE MATEN. Det kan bérja brin-
na.

LAMNA INTE UGNEN UTAN TILLSYN, sarskilt inte
om maten varms i papper, plast eller an-
dra bréannbara material. Papper kan for-
kolna eller brinna och vissa plaster kan
smalta ndr mat varms.

@ FRATANDE KEMIKALIER OCh dngor far inte an-

vandas i denna mikrovagsugn. Ugnar av
denna typ dr endast avsedda for varm-
ning och tillagning av mat. De &r inte av-
sedda for industri- eller laboratoriedn-
damal.

VARKEN HANG ELLER LAGG tunga féremal pa
dorren, eftersom det kan skada 6pp-
ningsférmagan och gangjarnen. Dorr-
handtaget ska inte anvandas till att
hanga saker pa.

LAT INTE BARN ANVANDA MIKROVAGSUGNEN Utan
tillsyn forrdn de har ldrt sig att hantera ug-
nen pd ett sdkert och korrekt sdtt och for-
stdr risken det innebdr att anvénda den pa
felaktigt scitt.

Ugnen dr inte avsedd att anvindas av sma
barn utan tillsyn. Se ocksa till att barn inte
leker med ugnen.

Om ugnen har kombi-
funktioner bér barn

i sdllskap av en vux-
en person eftersom temperaturen kan bli
mycket hog.

C Anviinp INTE mikrovdgsugnen %
for att vdirma mat eller viits- =
kor i lufttdta behdllare.
Om det skapas 6vertryck i @@
behdllaren kan den explode-
ra eller skada dig nér du 6ppnar den.

& KONTROLLERA REGELBUNDET ATT LUCKANS t(it-

ningslister och ytorna runt luckan inte cir
skadade. Anvind inte ugnen om du upp-
tdcker ndgon skada, utan se forst till att
den repareras av en behérig servicetekni-
ker.

AGG

HELA AGG, MED ELLER UTAN sKAL, skall,inte ko-

kas eller védrmas i ugnen. De kan ex- \ Q//
~

plodera, dven efter avslutad Q
tillagning.



Her FORSIKTIGHETSATGARDER R
ALLMANNA ANVISNINGAR VATSKOR

DENNA MIKROVAGSUGN AR UTESLUTANDE AVSEDD FOR
HUSHALLSBRUK!

UGNEN FAR INTE STARTASs med mikrovagor utan att
det finns mat i den. Annars dr risken stor att
ugnen skadas.

UGNENS VENTILATIONSGPPNINGAR fdr inte téickas 6ver.
Att blockera luftintag och luftutlopp kan skada
ugnen och medféra ddliga resultat i matlagnin-
gen.

STALL IN ETT GLAS VATTEN | UGNEN nar du ska Ova in-
stéllningar av olika slag. Vattnet absorberar
mikrovdgsenergin sd att ugnen inte tar skada.

ANVAND INTE OCH FORVARA INTE mikrovagsugnen
utomhus.

ANVAND INTE UGNEN NARA diskhon i koket, i fuk-
tiga kallarutrymmen, ndra simbassanger eller
liknande.

ANVAND INTE UGNSUTRYMMET fOr forvaring.

METALLKLAMMOR OCH FORSLUTNINGAR
som innehdller metalltrddar mdste
avldgsnas fran plast- och papper-
spdsar innan pdsarna placeras i
ugnen.

FRITERING
ANVAND INTE UGNEN FOR FRITERING. Det ar omojligt
att kontrollera oljans temperatur.

ﬂ ANVAND GRYTLAPPAR ELLER GRYTVANTAR fOr att
undvika brannskador nar du tar ut heta
kokkarl och formar ur ugnen.

T.EX. DRYCKER, VATTEN. Vdtskans kokpunkt kan
Overskridas utan att det syns
nagra bubblor. Det finns da risk k.
att vatskan plotsligt kokar over. “
Folj anvisningarna nedan for &— &
att undvika detta:
1. Anvand inte kdrl med raka sidor och sma-
la halsar.
2. Rorivatskan innan du stéller in karlet i
ugnen och lat en tesked sta i kérlet.
3. Lat karlet sta en kort stund efter upp-
varmningen och rér igen innan du tar ut
kdrlet ur ugnen.

FORSIKTIGHET

SKAFFA MER INFORMATION i en kokbok fér mikro-
vagsugnar. Detta ar speciellt viktigt ndr du
skall laga eller vdrma mat som innehaller al-
kohol.

EFTER ATT BARNMAT | NAPPFLASKA ELLER
BARNMATSBURKAR har vdrmts i

ugnen mdste du alltid kon-

trollera temperaturen och réra

imaten innan du serverar den. Dd kan du vara
séiker pa att virmen dr jdmnt férdelad samtidigt
som du undviker risken f6r skdllning eller brén-
nskador.

Ta av lock och nappar innan maten virms!
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ALLMANNA ANVISNINGAR

PA mARkNADEN finns det manga olika sorters till-
behor. Forsakra dig om att de &r [ampade for
mikrovagsugnar innan du gor nagra inkop.

KONTROLLERA ATT DE KARL DU TANKER ANVANDA fOr

matlagningen &r ugns- och N
mikrovdgssakra. ﬁf}é%t
el

KONTROLLERA ATT DEN MAT OCH DE TILLBEHORSOM
stalls in i ugnen inte kommer i direkt kontakt
med ugnsutrymmets vaggar eller tak.

Detta gdiller speciellt tillbehor som helt eller
delvis dr tillverkade av metall.

OM TILLBEHOR SOM INNEHALLER METALL kommer i
kontakt med ugnens vaggar eller tak ndr ug-
nen anvands kan det bildas gnistor och ugnen
kan skadas.

FORSAKRA DIG ALLTID om att glasplattan kan snur-
ra obehindrat innan du startar ugnen. Om
glasplattan inte kan rotera obehindrat bor du
anvanda ett mindre karl.

TILLBEHOR

RULLSTOD

RuLLsTODET skA siTTA under glasplat-
tan. Placera aldrig nagot annat till-
behor pa detta stod.

=~ Montera rullstodet i ugnen.

GLASPLATTA

DEN ROTERANDE GLASPLATTAN skall anvandas vid
samtliga tillagningsmetoder.

Den samlar upp droppande

vatskor och matpartiklar som

annars skulle flacka och smutsa

ned ugnens interior.

: Placera glasplattan pa rullstodet.

GALLER
ANVAND GALLRET NAR GRILLFUNKTION-
ERNA anvands for tillagningen.

VALJA MIKROVAGSEFFEKT

EFFeEKT ANVANDNING:
iy UPPVARMNING AV DRYCKER, Vatten, klara soppor, kaffe, te och annan mat med hég vat-
(750 W) tenhalt. Om rédtten innehaller dgg eller gradde bor ett lagre effektlage valjas.
600 W TiLLaGNING Av fisk, gronsaker, kott, etc.
200 W FORSIKTIG TILLAGNING aV t.ex. saser med hdg proteinhalt, ost- och dggrétter samt for

att avsluta tillagningen av grytratter. Sjudning av stuvningar, smalta smor.

FOR UPPTINING
(160 W)

UppTiniING. Mjukgoring av smor och ost.

VARMHALLNING

(90 W) MJukGORING av glass.




AVBRYTA ELLER STOPPA TILLAGNINGEN

AVBRYT TILLAGNINGEN SA HAR OM DU VILL AVSLUTA TILLAGNINGEN

Oppna ugnsluckan nar du vill / Plocka ur maten, vrid instéllningsratten till noll
avbryta tillagningen for att ‘ E och stang luckan.

kontrollera, vdnda eller rora

om i maten. @

|

OM DU VILL FORTSATTA TILLAGNINGEN
Stang luckan. Tillagningen fortsatter da fran
den punkt dar programmet avbrots.

ANVANDA UGNEN

J

Z\\ power

o ViALJ EFFEKT OCH FUNKTIONER genom att vrida

defrost - pa funktionsratten.
AR .
3

400w
°

@ Vrio nsTALLNINGSRATTEN medurs for att stél-

lain 6nskad tillagningstid. Ugnen startar
/ automatiskt.




MATLAGNINGSOVERSIKT

Ju MER MAT sOM SKA LAGAS ju langre tid tar det. En ATT RORA OM i maten och vanda dendr metoder

tumregel &r att dubbelt sd mycket mat tar nas- som anvands bade vid traditionell matlagning
tan dubbelt sé lang tid. och vid tillagning i mikrovagsugn. Avsikten ar
Ju LAGRE STARTTEMPERATUREN dr ju ldngre koktid att varmen snabbare ska spridas till rattens

kravs det. Mat som har rumstemperatur
tillagas snabbare dn mat som tas ut di-

\J mitt och att forhindra att ytterkanterna
) blir 6verkokta.
rekt fran kylen. ( NAR DU TILLAGAR MAT MED OREGELBUNDEN
OM FLERA LIKADANA MATVAROR, till exempel FORM ELLER TJOCKLEK bOr du placera de
ugnsbakad potatis, ska tillagas samti- 7 v tunnare delarna mot fatets mitt dar var-
~

digt ska de placeras i ett ringmonster sa men ar lagre.

att de tillagas jamnt. MAT MED HOG FETT- OCH SOCKERHALT tillagas
VissA MATVAROR HAR SKINN ELLER SKAL, t.eX. potatis, snabbare @n mat som innehaller stora mang-
applen och dggulor. Stick sma hal med en gaf- der vatten. Fett och socker nar ocksa hogre
fel eller tandpetare i sadana matvaror for att temperaturer an vatten.
forhindra att de spricker. LAT ALLTID MATEN STA OCH VILA ett litet tag efter till-
MINDRE STYCKEN MAT TILLAGAS SNABBARE dn storre lagningen. Om maten far sta ett tag forbattras
stycken och matvaror med regelbunden form alltid resultatet eftersom varmen sprids och
tillagas jamnare an matvaror med oregelbun- fordelas jamnare.
den form.
TYP AV MAT | MANGD | EFFEKT- | UNGEFARLIG | STATID TIPS
NIVA
VAND kyckLINGEN efter halva till-
5-10 | lagningstiden. Kontrollera att
Semmsis) | 1820 win. MIN. kottsaften inte ar fargad nar till-
lagningen ar 6ver.
Kvckuing (filé- KoNTROLLERA att kottsaften inte &r
er eller de- 5006 8- 10 mMIN. 5mN. | fargad ndr tillagningen ar over.
lar)
LAGG DEM PA TVA ELLER TRE LAGER hush-
Bacon 1506 750 W 3-4 M. 1-2MN. a.l.lspapper, ovappa en ta”tlk' och
tack med ytterligare hushallspap-
per.
G'R'ONSAKER 300 34w, 1-2 N, TiLLAGA MED Lock och tillsatt 2 tsk
(farska) salt.
GRONSAKER, 250 - 3-4 miN. 1-2 um TILLAGA MED LOCK.
frysta 400G 5-6 MIN. ’
PotaTis MED 1sT 4-6 M. 2 MIN. | STICK HAL MED GAFFEL. (1 pcs = 250 g).
SKAL 4T 12 - 15 mIN. 5miN. | Vand efter halva tillagningstiden.
I 600 -
KOTTFARSLIMPA 700 G 12 - 14 miN. 5 MIN.
Fisk (Hel) 600G | 600W | 8-9mN. | 4-5mN. EZT(SN'TT 'sunner och tillaga med
Fisk (skivor PLACERA DE TUNNARE DELAR Ndrmare
eller filéer) 400¢ > -6 MN. 23 M. tallrikens mitt. Tillaga med lock.

/ €



PRECIS SOM VID TRADITIONELL MATLAGNING Ska ma-
ten som varms i en mikrovagsugn alltid vérmas

tills den &r rykande het.

BisT RESULTAT ERHALLS om de tjockaste de-
larna placeras mot fatets ytterkant och

UPPVARMNINGSOVERSIKT

de tunnaste delarna mot fatets mitt.

LAGG TUNNA KOTTSKIVOR OVANPA VARANDRA |
EN HOG eller ldgg dem sd att de yttersta
delarna lappas 6ver. Tjockare matstyck-
en, sasom kottfarslimpor och korvar, ska pla-

ceras ndra varandra.
NAR DU VARMER GRYTOR ELLER SASER ar det lamp-
ligt att réra en gang for att varmen ska forde-

v/

7\ /(T
=

Om MATEN TAcks MED Lock bibehalls fukten inu-
ti maten. Dessutom blir det mindre matstank
och uppvarmningstiden férkortas.

NAR DU VARMER FRYST PORTIONSMAT bor du
folja tillverkarens anvisningar pa for-
packningen.

MAT SOM MAN INTE KAN RORA I, t.€X. gra-
téanger varms bast pa 400-600 W.
ETT PAR MINUTERS STATID garanterar att var-
men sprids jamnt i hela matvaran.

las battre.
TYP AV MAT | MANGD | EFFEKTNIVA | UNGEFARLIG | STATID TIPS
PORTIONER PA 3006 3 -5 MIN. 1-2 M. TACK TALLRIKEN
TALLRIK 450 G 4 -5 MIN.
Ris 2 pL 1-2MiN. 1 MIN. | TACK MATRATTEN.
6 DL 3 -4 MmN. 2 MIN
KOTTBULLAR 2506 2 MIN. 1-2MIN. | TILLAGA UTAN LOCK
STALL EN METALLSKED i koppen for
Drvcier 2ot 750w 1-2% . 1 N att undvika att det koka;r over.
Soppa (klar) 2% pL 2-2 "% MiN. 1 MIN. VAgu UTéN xeesfiem serpraElil
eller skal.
MJOLKBASERADE FyiL ALpriG kdrlen med mer an
SOPPOR OCH 2%pL 2% -3 MIN. 1miN. | 3/4.R6r om under uppvarm-
SASER ningen.
VARMKORV 1T Y21 MIN. 1 MIN.
2T 600 W 1-1% M.
LASAGNE 500¢ 5-6 MmIN. 2 - 3 MIN.




UPPTININGSOVERSIKT

FRYST MAT | PLASTPASAR, PLASTFOLIE ELLER PAPPERSFOR-  KYDDA DE TUNNASTE DE'-ARDNA.(T-EX- KYCKLINGLAR OCH
PACKNINGAR kan placeras direkt i ugnen under KYCKLINGVINGAR) med sma bitar aluminiumfolie
forutsattning att forpackningen inte har nag- nar de borjar bli varma.

ra delar i metall (t.ex. férslutningar med me- VinDp PA STORA MATSTYCKEN efter halva upp-
talltrad) \/ tiningstiden.

FORMEN PA FORPACKNINGEN inverkar pa KOKT MAT, STUVNINGAR OCH KOTTSASER ti-
upptiningstiden. Mat i platta férpack- nar battre om du rdr i dem under upp-
ningar tinar fortare &n omfangsrika och 7 v tiningen. o )
massiva block DeT AR BATTRE att tinalite for lite och lata
SEPARERA DELARNA Nar de bdrjar tina. En- ~ upptiningen avslutas under statiden.
skilda skivor tinar snabbare STATIDEN EFTER UPPTININGENFORBATTRAR alltid resul-

tatet eftersom varmen da sprids och fordelas
jamnare i hela livsmedlet.

TYP AV MAT | MANGD | EFFEKTNIVA | UNGEFARLIG | STATID TIPS
800 - 10-15 | VAnp efter halva tillag-
LS 1000 6 20-22 . MIN. ningstiden.

Vinp efter halva upp-
KOTTFARS 500G 8- 10 miN. 5 MIN. tiningstiden. Separera
upptinade delar

KOTLETTER, 500 ¢ 79 . 510 M. V.f\l\.lD eft.er halva upp-
BIFFAR, SKIVOR tiningstiden.
Kyckuing (hel) 12006 25 MIN. 10-15 | Vanp efter halva upp-

MIN. tiningstiden.

VAND / sePARERA efter hal-

Kvexune delar va upptiningstiden. Tack

) 5006 7 - 9 MIN. 5-10mN. | vingspetsar och ben med
eller filéer . ..
. folie som skydd mot ver-
FOR UPPTINING hettning.
Vinp efter halva upp-
tiningstiden och tack
Fisk (Hel) 600G 8- 10 mIN. 5-10 miN. stjrten som skydd mot
overhettning.
. Vinp efter halva upp-
Fisk (SkIYOI’ 400G 6 -7 MIN. 5 MIN. tiningstiden. Separera
eller filéer) -
upptinade delar
BroDLIMPOR 500G 4 -6 MIN. 5 MIN. V.M.ID eftgr halva upp-
tiningstiden.
SIS Carl(0S 1%-2MN. | 2-3MN. | PLacera dem i ringform.
BULLAR 200¢q)
FrRukT & BAR 200G 2 -3 MIN. 2 -3 MIN. | SEPARERA Under upptining.




GRILLOVERSIKT

GRILLFUNKTIONEN AR UTMARKT fOr bryning av mat
som har tillagats med mikrovagor.

GALLRET kan anvdndas ndr man vill ha maten
narmare grillelementet sa att den bryns snab-
bare.

PLACERA “TUNNARE MAT” som toast och korv pa
gallret och anvand enbart grillen for tillagning-
en.

MAT MED STORRE TJOCKLEK, SOm gratdnger och
kyckling: tillaga forst med mikrovagor och
bryn sedan under grillen fér att ge maten en
vacker, gyllenbrun yta.

KOKKARL OCH GRATANGER kan placeras direkt

pa glasplattan.

SE TILL ATT KARLEN du tdinker anvédnda dr
vdrmetdliga, ugnssdkra och sldpper igenom
mikrovdgorna innan du anvénder grillen tillsam-
mans med mikrovagor.

Anviinp inte kdrl eller redskap i plast nér du gril-
lar. De skulle smdlta. Trd och papper dr inte heller
ldmpliga material.

TYP AV MAT MANGD INSTALLNING | TID TIPS
OSTSMORGASAR 3sT 4-5MmN. | LicG pa bakgallret
POMMES DUCHESSE 2 PORTIONER 6-8miN. | STALL fatet pa bakgallret.
GRILLNING StiLL fatet pa bakgallret.
Korv (100 G/sTYCK) 2-3sT 10- 12 miN. | Vand efter halva
tillagningstiden.
13- 15 mN. | Licc bitarna med
KYCKUINGBITAR 10006 750 W 8-9miN. | skinnsidan upp pa ett fat.
i DAREFTER GRILL | 18- 20 miN. | STALL formen pa
POTATISGRATANG 4 PORTIONER .
5-6MmN. | glastallriken.
18 - 20 miN. | STALL formen pa
Lasaane (fryst) >00¢ 600 W 5-6min. | glastallriken.
i DAREFTERGRILL | 15 - 18 miN. | SALL formen pa
P (e cle 5-7 mN. | glastallriken.

10



UNDERHALL OCH RENGORING

RENGORING AV UGNEN dr normalt det enda under- KAN MASKINDISKAS:
hall som kravs.

Om uGNEN inte halls ren kan dess yta ta skada,
vilket i sin tur kan reducera ugnens livslangd
och orsaka farliga situationer.

@ ANVAND INTE SKURSVAMPAR INNEHALLANDE

RuLLsTé6D.

METALL, RENGORINGSMEDEL MED SLIPMEDEL, Stdl-
ull, skurtrasor och liknande. Det
kan skada kontrollpanelen
och ugnens 6vriga ytor.
Anvdnd en svamp och
ett milt reng6ringsme-
del eller hushdllspapper fuktat med féns-
terspray. Spraya fonsterputsmedlet pé hus- ~ GALLER.
hdllspapperet.
Sprava INTE direkt pd ugnsytorna.
TA UT GLASPLATTAN OCH RULLSTODET da och
da och rengdr ugnsutrymmets
botten. Detta ar speciellt viktigt
om ndgot kokat dver eller spillts
utiugnen.
GLASPLATTAN SKA ALLTID VARA PA PLATS ndr denna
mikrovagsugn anvénds.
ANVAND ALDRIG UGNEN ndr glasplattan ta-
@ gits ut for rengdring.
ANVAND ETT MILT RENGORINGSMEDEL, Vatten
och en mjuk trasa for att rengdra ugnens in-
vandiga ytor, luckans front och baksida samt
oppningens lister.
@ SE TILL ATT DET INTE SAMLAS FETT OCH matpar-
tiklar pa luckans kanter.
SVARA FLACKAR GAR LATTARE ATT TA BORT om du stal-
ler in en kopp med vatten och later koka i 2-3
minuter. Angan mjukar upp flickarna.
OBEHAGLIG LUKT | UGNSUTRYMMET kan motverkas
genom att ett glas vatten med citronsaft stélls
iniugnen och far koka i ett par minuter.
ANVAND ALDRIG UTRUSTNING FOR ANGRENGORING
@ ndr du rengdr din mikrovagsugn.
GRILLELEMENTET BEHOVER inte rengdras eftersom den
starka varmen branner bort eventuella stank-
flackar, men taket under elementet kan behéva
rengodras da och da. Anvand varmt vatten, rengo-
ringsmedel och en svamp for rengdringen.
Om du inte anvénder grillfunktionen regel-
bundet bor du @nda kéra funktionen i 10 mi-
nuter en gang per manad for att minska
brandrisken

11 GD

GLASPLATTA. @




FELSOKNING

OM UGNEN INTE FUNGERAR, kontrollera nedansta-

ende punkter innan du tillkallar service:

. Att glasplattan och rullstédet &r pa plats.

2 Att stickproppen sitter ordentligt i elutta-
get.

¢ Attluckan &r ordentligt stangd.

¢ Att sakringarna ar hela och att det inte &r
strémavbrott.

=2 Att ugnen har god ventilation.

! Vénta tio minuter och prova sedan om ug-
nen fungerar.

~: Oppna och stang luckan en géng innan du
forsoker igen.

SYFTET MED DENNA KONTROLL AR ATT undvika onddi-

ga serviceinsatser som du sjalv maste bekosta.

Uppge ugnens typnummer och serienummer

nar du tillkallar service (se serviceetiketten). Se

garantisedeln for ytterligare information.

ELSLADDEN FAR ENDAST BYTAS Ut mot en ori-
ginal elsladd som kan bestal-
las genom var serviceorgani-
sation. Elsladden far endast
bytas ut av en behorig ser-
vicetekniker.

SERVICE FAR ENDAST UTFORAS AV EN
BEHORIG SERVICETEKNIKER. Att utfo- <
ra service eller reparationer som
kréver att kdpor som skyddar
mot mikrovagsenergi avldgs-
nas dr farligt for alla som sak-
nar erforderlig utbildning.
AVLAGSNA ALDRIG NAGON KAPA ELLER NAGOT
HOLJE.

MILJOTIPS

ALLT FORPACKNINGSMATERIAL kan ater-
vinnas, vilket framgar av ater-
vinningssymbolen. Folj lo-

kala bestammelser om kas-

sering och avfallshantering.

Forvara material sasom plast,

polystyren och dylikt utom rackhall

for barn.

DEeNNA PRoDUKT ar markt enligt EG-direktiv
2002/96/EC betraffande elektriskt och elek-
troniskt avfall (Waste Electrical and Electronic
Equipment, WEEE). Genom att sakerstalla en
korrekt kassering av denna produkt bidrar du
till att forhindra potentiella, negativa konse-
kvenser for var miljé och var halsa, vilket dare-
mot kan bli foljden om produkten inte hante-
ras pa ratt satt.

SymeoLEN pa produkten eller i dokumenten
som medféljer produk-
ten anger att denna apparat
inte far behandlas som van-
ligt hushallsavfall. Den skall i
stallet lamnas in pa en lamplig
uppsamlingsplats for atervin-
ning av elektrisk och elektro-
nisk utrustning.
PRODUKTEN MASTE SKROTAS
enligt lokala miljobestam-
melser om avfallshante- _
ring.

FOR MER INFORMATION OM HANTERING, atervinning
och ateranvandning av denna produkt, var
god kontakta de lokala myndigheterna, ortens
sophanteringstjanst eller butiken dar produk-
ten inhandlades.

GOR UGNEN OBRUKBAR genom att klippa av elslad-
den innan den skrotas.
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ENLIGT IEC 60705.
IEC (INTERNATIONAL ELECTROTECHNICAL Commission) har utvecklat en standard for jamforande provning

av uppvarmningsprestanda hos olika mikrovagsugnar. Vi rekommenderar féljande for denna mik-
rovagsugn:

TEST | MANGD | UNGEFARLIG. TID EFFEKTNIVA KARL

12.3.1 750 G 10 mIN. 750 W Pyrex 3.220
12.3.2 475G 5 mIN. 750 W Pyrex 3.827
12.3.3 900G 14 mIN. 750 W Pyrex 3.838
1234 11006 1555_20,\/":/"\:{“- 7ggL\iV Pyrex 3.827
13.3 500G 12 MIN. UPPTINING PLACERAS PA GLASPLATTA

TEKNISKA DATA

NATSPANNING 230V /50 Hz
EFFEKTFORBRUKNING 1150 W
SAKRING 10A
MIKROVAGSEFFEKT 750 W

UTvANnDIGA MATT (HXxBxD) 285 x 456 x 404

INnvAnDIGA MATT (HXBXD) 196 x 292 x 295
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