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& Sakerhetsinformation

@ For din egen sékerhet och for att du skall
kunna anvanda diskmaskinen pé korrekt
satt ar det viktigt att du noggrant laser
igenom denna bruksanvisning innan du
installerar och anvander diskmaskinen.
Forvara bruksanvisningen néra till hands
och se till att den ocksé medfdljer disk-
maskinen om du flyttar eller saljer den.
Alla anvandare maste ha fullgod kanne-
dom om anvandningen av diskmaskinen
och dess sakerhetsfunktioner.

~NOorwnN

Allman sakerhet

& Varning Personer (inklusive barn) med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
forméaga, eller om de har bristande
erfarenhet och kunskap, far inte
anvanda denna produkt. De skall
Overvakas eller instrueras vid
anvandning av produkten av en person
som ansvarar for deras sékerhet.

Barnsédkerhet

¢ Endast vuxna personer far anvanda denna
produkt. Barn skall vervakas s& att de inte
leker med produkten.

o Hall allt férpackningsmaterial utom rack-
hall for barn. Risk for kvavning foreligger.

o Hall barn borta fran produkten nar den &r
paslagen.

/\\ Varning Aktivera barnldset for att
forhindra att smébarn eller husdjur
oavsiktligt satter pa produkten.

Sédkerhet under anvéandning

e Ta bort allt férpackningsmaterial, dekaler
och folier fran produkten fére anvandning.

Réad och tips 9
Underhall och rengéring 10
Om maskinen inte fungerar 11
Miljoskydd 12

Med reservation for andringar

e Stang av kokzonerna efter varje anvand-
ningstillfalle.

¢ Risk for brannskador! L&gg inte metallfo-
remal, till exempel bestick eller kokkarls-
lock pa kokzonerna eftersom de kan bli
heta.

e Anvandare som har en pacemaker implan-
terad méste halla dverkroppen pa minst 30
cm avstand fran kokzoner som éar paslag-
na.

/\ Varning Brandrisk! Overhettade fetter
och oljor kan snabbt fatta eld.

Korrekt anvédndning

o Overvaka alltid produkten under anvand-
ning.

* Anvand bara produkten fér matlagning i ett
hushall!

e Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

¢ Placera inte varma kokkarl pa kontrollpa-
nelen for att undvika skador pé elektroni-
ken.

* Placera inte lattantéandliga vatskor och ma-
terial, eller sméltbara foremal (plast eller
aluminium), pa eller i narheten av produk-
ten.

e Var forsiktig nér du ansluter produkten till
eluttag i narheten. Lat inte elektriska led-
ningar vidrora produkten eller heta kokkarl.
Lat inte elektriska ledningar trassla in sig.

Sa har undviker du skador pa produkten

¢ Ytan kan skadas om féremal eller kokkarl
faller pa& glaskeramiken.

o Kokkarl tillverkade av gjutjarn, gjuten alu-
minium eller med skadad botten kan repa
glaskeramiken om de dras Over ytan.



o L&t inte kokkarl torrkoka for att undvika
skador pa kokkarlen och glaskeramiken.

* Anvand inte kokzonerna med tomma kok-
karl eller utan kokkarl.

o Tack aldrig Gver ndgon del av produkten
med aluminiumfolie.

e Placera inte varma kokkarl pa displayen,
aven om produkten ar avstangd. Dis-
playen kan missfargas eller skadas. En

Installationsanvisningar

(i] Fore installationen , notera foljande
uppgifter fran typskylten:
e Modellbeskrivning (Mo-

dell) o
e Produktnummer (Prod.

N e
e Serienummer (Ser.

NE) e
Typskylten sitter pa produktens
nedre ram.

Modell EHD80300PG | Prod.Nr. 949 594 056 00 |
Typ 58 GBD C3 AU [220-240 V_50-60 Hz [Induction 7,4 kW|
Made in Germany [SerNr................ [74kW ] E
ELECTROLUX (E 2

Sakerhetsinstruktioner

& Varning Dessa maste du lasal
Kontrollera att produkten inte har ska-
dats under transporten Anslut inte en
skadad produkt. Kontakta aterforsélja-
ren vid behov.

Endast en auktoriserad servicetekniker
fér installera, ansluta eller reparera den
har produkten. Anvand endast original-
delar vid reparationer och utbyten.
Inbyggnadsprodukter far endast anvan-
das efter installation i lampliga inbygg-
nadsenheter och arbetsbénkar enligt
géllande standarder.

Modifiera inte produkten och andra inte
dess specifikationer Det finns da risk for
personskador och skador pa produkten.
Géllande lagar, férordningar, direktiv
och standarder i landet dér produkten
anvands maste foljas (t.ex. sékerhetsbe-
stdmmelser, regler for kassering och
atervinning och elektriska sékerhetsbe-
stdmmelser)!

Kontrollera alltid minsta avstand till and-
ra apparater och enheter!

electrolux 3

ljudsignal avges om ett kokkéarl &r placerat
pa displayen.

¢ Blockera inte ventilationsutrymmet pa 5

mm mellan arbetsytan och produktens
front under arbetsytan.

Varning Om ytan ar spriackt, koppla
loss produkten fran eluttaget for att
undvika elektriska stotar.

Montera skydd mot elektriska stotar —
l&dorna ska till exempel endast monte-
ras med en skyddsskiva direkt under
produkten!

Anvand ett Iampligt tatningsmedel for att
skydda kanterna i arbetsskivans utskar-
ningar mot fukt!

Tata produkten mot arbetsskivan med
ett riktigt tatningsmedel, s& att det inte
uppstar nagra springor!

Skydda produktens undersida mot &nga
och fukt, till exempel fran en diskmaskin
eller ugn!

Installera inte produkten nara dorrar eller
under fonster! Om dorrar eller fonster
Oppnas kan de slé ner heta kokkéarl fran
hallen.

Varning Risk for skador pé grund av
elektrisk strom. Folj instruktionerna om
elektriska anslutningar noggrant.

Natanslutningsplinten ar stromférande.
Gor natanslutningsplinten stromlds.
Installationen méste goras av fackman for
att ge skydd mot elektriska stotar.

Ldsa och ej fackmassigt monterade kon-
takter kan orsaka dverhettning i kopplings-
plinten.

L&t en behorig elektriker utfora de fasta
anslutningarna.

Anvand en dragavlastande klamma for att
skydda kabeln mot dragpékénningar.
Anvand korrekt natkabel av typ HOSBB-F
Tmax 90 °C (eller hégre) vid enfasinstalla-
tion.

Om néatkabeln skadats méaste den bytas ut
mot en specialkabel (typ HO5BB-F Tmax
90 °C; eller hogre). Kontakta var lokala ser-
viceavdelning.

Den elektriska installationen maste forses
med en brytare som kan gora produkten
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stromids vid alla poler med en kontaktsepa-  ar av skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
ration pa minst 3 mm. och kontaktorer.

Installationen maste ha korrekta isoleringsa-

nordningar: strdmbrytare, sékringar (sékring-

Montering

‘ ‘

!

min. 500 mm
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Produktbeskrivning
Beskrivning av héllen
F ? Induktionskokzon 2 300 W, med Boos-
‘ ‘ terfunktion 3 200 W
4 4 Induktionskokzon 2 300 W, med Boos-

terfunktion 3 200 W

Induktionskokzon 2 300 W, med Boos-
uE + terfunktion 3 200 W

‘ ‘ Kontrollpanel
Induktionskokzon 2 300 W, med Boos-
terfunktion 3 200 W

Beskrivning av kontrollpanelen

0 L] CJ LJ [ o
Bii s;"zp 12 12 :4 1P4 @74ﬂ
B0 PN g
a e fa [ oK
2y 2 2 2
ni* @ o o o o Vv
Anvand touchkontrollerna for att manévrera produkten.
T oumkonwol
@ Sétter p& och sténger av héllen
-0 | set Alitiverar och avaktiverar funktionslaset eller barnia-
se
Y Sétter p& och stéanger av STOP+GO
P Aktiverar Booster
Displayen Visar de aktiva funktionerna
E Instaliningslist Stéller in varmen
) Valjer timer ( Automatisk tidrakning , Koktid med av-
stangning , Signalur)
E VAVAVA Andrar installningarna
9| OK Bekréftar installningarna
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Display

Meddelanden och ljudsignaler péa displayen
visar vilka funktioner som anvands.

Kokzoner
Laset ar pa

Ef;i:’ I A *& -funktionen ar p&"

s~ (2
00

Automatisk tidrakning
Koktid med avstangning
- B signalur

Indikator for Signalur

9:23

Kokzonen pa displayen

>@QQ| i

HOE

Beskrivning
Kokzonen &r paslagen Overst: varmeinstalining, nederst: timer. Den

inre ringen visar aterstaende tid for Koktid med avstangning i procent

Varmhallning/ Stop+Go -funktionen ar pa

Booster ar pa

Booster ar igang

Zon som justeras

Det stér inget kokkarl pa kokzonen

Snabbuppvarmningen ar igang
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\ OptiHeat Control . Kokzonen ar avstéangd. Storlek och farg visar

restvarme :

{ e Stor rod - tillagning pagar
e Stor orange — hall varm
NS e Liten gul — fortfarande varm

e Liten gra — kokzonen &r kall

Restvarme

Varning Efter en tillagning &r kokzonen
fortfarande varm. Risk fér brannskador!

Instruktioner for anvandning

Anvand induktionskokzonerna med
lampliga kokkarl.

P& och Av

Tryck pa (D i 1 sekund for att sétta pa eller
stdnga av produkten.

Sédkerhetsavstédngning

Funktionen sténger av héllen automatiskt

om:

e Alla kokzoner &r avstangda.

e Du inte stéller in ett varmelage nar du har
satt pa hallen.

¢ En touchkontroll &r tackt av ett féremal
(t.ex. ett kokkarl eller en trasa) langre &n 10

Tider for Sakerhetsavstidngning

Induktionskokzonerna skapar den varme
som behdvs for tillagningen direkt i kokkar-
lets botten. Glaskeramiken varms upp av re-
stvarmen i kokkarlet.

sekunder. Ljudsignalen avges tills du av-
lagsnar foremalet.

e Hallen blir for het (t.ex. om ett kokkarl kokar
torrt). Innan du anvander hallen igen maste
kokzonen kallna.

e Du anvander ett olampligt kokkarl. Sym-
bolen ? tdnds och efter 2 minuter stangs
kokzonen av automatiskt.

¢ Du inte stanger av en kokzon eller &ndrar
varmelaget. Efter en viss tid stangs héllen
av. Se tabellen.

Varmeinstillning 1-3 4-6 7-8 9-14
Sténgs av efter 6 timmar 5 timmar 4 timmar 1,5 timmar
Val av sprak Varmelage

For att &ndra sprék, satt pa produkten med
(D och tryck sedan pa OK . Valj sprakmenyn
med pilarna. Tryck pé& OK for att bekrafta.
Displayen visar en lista med sprak. Tryck pa
/\ eller \/ for att valja sprak. Tryck p& OK for
att bekréfta.

P -
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Tryck pa det 6nskade vérmelaget pé install-
ningslisten. Andra uppét eller nedat vid be-

Snabbuppvarmning

Automatisk uppvarmning véljer hogsta var-
meinstalining (ej P ) under en viss tid, och
sénker sedan till nédvandig niva.

Starta funktionen genom att réra vid symbo-
len P och stall sedan in varmen. A tands nar
kokzonen ar installd pa hogsta varmeinstall-
ningen.

Stoppa funktionen genom att &ndra varme-
instéliningen.

Satta pa och stianga av Booster
Funktionen Booster gér mer effekt tillganglig
for kokzonerna. Booster &r aktiverad i hdgst
10 minuter. Dérefter stélls kokzonen auto-
matiskt in pé det tidigare instéllda varmelaget
eller det hogsta.

Tryck pa P for att satta pa funktionen. | cir-
keln tands ett P . Nar zonen blir varmare
andras cirkelns farg.

For att stanga av funktionen, tryck pé ett véar-
melage 1-14.

Effektreglering

Effektregleringen delar upp effekten mellan
tva kokzoner parvis (se figur). Booster Okar
effekten till den hogsta nivan for en kokzon i
paret och minskar automatiskt effektnivan for
den andra kokzonen. Displayen for den re-
ducerade kokzonen vaxlar.

hov. Slapp inte férran dnskat varmelage ar
instéllt. Displayen visar varmelaget och rak-
naren startar.

D

12
ih
10

©
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o

P23y

)
i
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a
fn)
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Anvédnda timern

Timern har tre (3) funktioner: Automatisk tid-
rakning, Koktid med avstangning och Sig-
nalur. Stall in timerfunktionen genom att réra
vid @ upprepade ganger tills indikatorn for
den &nskade funktionen tands.

(& Automatisk tidrékning

Anvand den hér funktionen for att kontrollera

hur lange kokzonen &r igang. Den startar au-

tomatiskt och tédnds under varmeinstalining-
en for den kokzon som visas.

o Aterstall den Automatisk tidrékning ge-
nom att réra vid @ for att vélja Automatisk
tidrékning ®. Valj sedan kokzon frén listan
med pilar och rér vid OK for att bekrafta.

[ | Koktid med avstingning

Anvand reglaget for Koktid med avstangning
for att ange hur lange kokzonen ska vara
igng under en tillagning.

Tryck pa @ tva ganger for att visa Koktid
med avstangning . Vélj sedan kokzon fran
listan med pilar och rér vid OK for att bekréaf-
ta. Ange tiden med pilarna och rér vid OK for
att bekréafta. Nar tiden forflutit stanger kok-
zonen av sig automatiskt.

® Stédnga av ljudet: ror vid )

Al Signalur

Tryck pa @ tre génger for att visa Signalur.
Stéllin timern med pilarna. Indikatorn for Sig-
nalur visas. Nar tiden har forflutit hors ljudet.



STOP+GO

Funktionen 2 staller alla paslagna kokzoner

i laget Varmhallning.

*= 1aser installningslisterna.

* Tryck pa *" for att aktivera denna funk-
tion. Symbolen Il tands i cirkeln for den
aktiva kokzonen. Nar ingen zon &r pasla-
gen visar displayen meddelandet som in-
dikerar funktionen.

* Tryck pa = for att stinga av funktio-
nen. Det tidigare installda varmelaget
tands.

Lasa / lasa upp kontrollpanelen

Du kan lasa kontrollpanelen, men inte
strombrytaren @ . Funktionen forhindrar
oavsiktliga &ndringar av det instéllda varme-
laget under matlagningen.

Tryck pa symbolen =0 . Symbolen =0 tands.
Timern fungerar fortfarande.

Tryck pé symbolen =0 for att stanga av den-
na funktion.

Nar du sténger av produkten stangs aven
denna funktion av.

Barnlas

Denna funktion férhindrar oavsiktlig anvand-
ning av hallen.

For att aktivera barnlaset:

® Tryck pa =i 4 sekunder nar alla kokzoner
ar avstangda eller nar produkten ar av-
stangd.

Réad och tips

Viktigt Stall kokkarlet p& korset som ar
markerat pa glaskeramiken. Téack korset helt.
Den magnetiska delen av kokkérlets botten
skall vara minst 120 mm.
Induktionskokzonerna anpassar sig
automatiskt till storleken pé kokkarlets
botten. Du kan anvénda ett stort kokkarl pa
tva kokzoner samtidigt.

Kokkarl for induktionskokzoner

(4] Vid matlagning med induktion genereras
varme nastan omedelbart i kokkarlet av
ett kraftigt elektromagnetiskt falt.

electrolux 9

Displayen visar meddelandet om att barn-
l&set ar aktiverat.
® Stang av héllen med .

For att inaktivera barnldset:
* Satt pa hallen med strombrytaren (D .
® Tryck p& =0 och sedan pa OK .

For att inaktivera barnlaset for ett enstaka

tilagningstilifalle:

* Satt pa hallen med strombrytaren (D .
Tryck pa /\ och \/ .

e Stéll in ett varmeldge inom 10 sekun-
der. Hallen kan nu anvandas. Nar du
sténger av héllen med (D aktiveras barn-
l&set igen.

Aktivera och inaktivera ljudsignalerna

Satt pa produkten. Tryck pa OK och stéll se-
dan in ljudmenyn med pilarna. Tryck pa OK
for att bekrafta. Stéll in installningen med pi-
larna. Tryck pa OK for att bekréfta.

Nar ljudsignalerna ar inaktiverade avges en
ljudsignal endast nar du trycker pa @, nar
Signalur eller Koktid med avstangning 16per
ut eller néar kontrollpanelen ar dvertackt.

Kokké&rlets material

o Lampliga: gjutjarn, stal, emaljerat stal,
rostfritt stal, botten med flera lager (markt
som lampligt av tillverkaren).

e Olampliga: aluminium, koppar, méassing,
glas, keramik, porslin.

Kokkarl ar ldmpliga for en induktionshéll om

o Lite vatten mycket snabbt kokar upp paen
kokzon som &r installd p& det hogsta var-
meléaget

o ...En magnet fastnar pa botten ar kéarlet.

Kokkarlets botten skall vara sa tjock
och plan som mgjligt.
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Ljud under anvéandning o Stall kokkarlet p& kokzonen innan du
Om du hor satter pa den.

e knackande ljud: Ar kokkarlet tillverkat av Oko Timer (Eco Timer)
olika material ("sandwichkonstruktion").

e vinande ljud: Anvéander du en eller flera (W) For att spara energi stangs kokzonen av
kokzoner med hdga effektnivéer och kok- tidigare an med en nedrakningstimer.
Kérlet &r tillverkat av olika material ("sand- Hur mycket uppvarmningstiden reduce-
wichkonstruktion"). ras beror pa tillagningsniva och tillag-

e surrande ljud: Anvander du hdga effektni- ningstid.
vaer. Exempel pa olika typer av tillagning

¢ klickande ljud: Beror detta pa elektriska
omkopplingar.

e Vissland, surrande ljud: Beror detta pa att
flakten ar i drift.

Ljuden ar normala och indikerar inte att

nagot ar fel.

Uppgifternaitabellen ar endast avsedda som
vagledning.

Spara energi

e Satt om majligt alltid ett lock pé kok-
karlet.

Anvand for:

1 Varmhallining av tillagad mat efter be-  Tack dver
hov
1-3 Hollandaisesés, sméltning: Smor, chok-  5-25 mi-  Rér om da och da
lad, gelatin nuter
1-3 Stanning: Omeletter, &ggstanning 10-40 Tillaga med lock
minuter
3-5 Sjudning av ris och mjélkbaserade ratter, 25-50 Tillsatt minst dubbla mangden vatska
varmning av fardiglagade ratter minuter  som ris, rér om mijolkratter under till-
agningen
5-7 Angkoka gronsaker, fisk, kott 20-45 Tillsatt nagra matskedar vatska
minuter
7-9 Koka potatis 20-60 Anvand max. 1/4 liter vatten for 750

minuter  gram potatis
7-9 Tillagning av stora mangder mat, stuv- 60-150  Upp till 3 liter vatska plus ingredien-

ningar och soppor minuter  ser
9-12 Latt stekning: Schnitzel, cordon bleu, efter be- Vand efter halva tiden
kotletter, kroketter, korv, lever, agg, hov

pannkakor, munkar

12-13  Hard stekning, potatiskroketter, fransys- 5-15 mi- Vand efter halva tiden
ka, biff nuter

14 Koka stora mangder vatten, koka pasta, bryna kétt (qulash, grytstek), fritera pommes frites
Effektfunktionen &r 1amplig for att varma upp

stora mangder vatten.

Underhall och rengoring

Rengor produkten efter varje anvandnings-  Anvand alltid kokkéarl med ren botten.
tillfélle.




/\ Varning Vassa foremal och repande

rengdringsmedel skadar produkten.
Av sakerhetsskal far produkten inte ren-
goras med ang- eller hogtryckstvatt.

Repor eller morka flackar pa glaskera-
miken paverkar inte produktens funk-
tion.

Borttagning av smuts:

1.

— Ta omedelbart bort: smalt plast,
plastfolie och mat som innehaller sock-
er. Anvand en speciell skrapa for glas-
keramik. Satt skrapan snett mot glas-
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keramiken och lat bladet glida dver
ytan.

- Sting av produkten och lat den
kallna fore rengéring av: kalkringar,
vattenringar, fettstank, glansande me-
talliska missfargningar. Anvand ett
speciellt rengdringsmedel f6r glaskera-
mik eller rostfritt stal.

Rengdr produkten med en duk och lite

rengdringsmedel.

. Torka sedan produkten torr med en

ren duk.

Om maskinen inte fungerar

Det gér inte att starta eller anvan-
da produkten.

Det gér inte att &ndra varmein-
stallningen eller stdnga av kokzo-
nen.

Varmeinstallningen véxlar.

En ljudsignal avges nér produk-
ten &r avsténgd.

En ljudsignal hérs och produkten
stanger av sig.

En ljudsignal avges och héllen
sétts pa och stangs sedan av
igen. Efter 5 sekunder avges en
ny ljudsignal.
Restvarmeindikatorn andrar inte
farg.

Bakgrundsbelysningen ar pa
men displayens kontrast ar délig.

Il och text visas.

? ténds.

¢ Barnlaset eller funktionslaset eller Stop+Go ar pa. Stang av funk-
tionen. Se avsnittet "Anvandning av produkten”.

¢ Den automatiska sékerhetsavstangningen &r pa. Ta bort alla fo-
remal frén kontrollpanelen. Starta produkten igen.

o Du har tryckt pa tva eller fler touchkontroller samtidigt. Tryck
bara pa en touchkontroll.

o Sétt pa produkten igen och stall in varmelaget inom 10 sekun-
der.

¢ Det finns vatten eller fettstank pa kontrollpanelen. Rengor kon-
trollpanelen.

Det finns vatten eller fettstank pa kontrollpanelen. Rengér kontroll-
panelen.

Effektregleringen &r aktiverad. Se avsnittet "Effektreglering”.

En eller flera touchkontroller &r dvertéckta. Ta bort det som tacker
touchkontrollerna.

Du har tackt 6ver en eller flera touchkontroller i mer &n 10 sekunder.
Ta bort det som tacker touchkontrollerna.

Du har tackt éver @ . Ta bort det som tacker touchkontrollen.

Kokzonen &r inte varm eftersom den bara har varit paslagen en kort
stund. Kontakta kundtjanst om kokzonen inte varms upp som den
ska.

Heta kokkarl tacker over displayen. Ta bort alla féremal och lat
produkten svalna. Kontakta kundtjénst om kontrasten inte ater-
kommer.

¢ Den automatiska avstéangningen har aktiverats. Sténg av pro-
dukten och starta om den igen.

o Kokkarlet &r olampligt att anvanda. Anvand ratt typ av kokkéarl.

¢ Inget kokkarl pa kokzonen Stall ett kokkarl pa kokzonen.

e Diametern pa kokkarlets botten ar for liten for kokzonen Flytta
kokkarlet till en mindre kokzon.
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E tands.

Symbolen E4 tands.

Det har uppstatt ett fel pa produkten.

Koppla loss produkten frén eluttaget en stund. Sla ifran sakringen
i fastighetens elsystem. Anslut igen. Om E t&nds igen ber vi dig
kontakta kundtjanst.

Det har uppstétt ett fel p& produkten pa grund av att ett kokkarl
har kokat torrt eller att du har anvant ett olampligt kokkarl. Over-
hettningsskyddet for kokzonen har aktiverats. Den automatiska
avstangningen har aktiverats. Stang av produkten. Ta bort det heta
kokkarlet. Satt pa kokzonen igen efter cirka 30 sekunder. Felmed-
delandet bdr férsvinna och restvarmeindikatorn kan fortsatta vara
tand. Lat kokkarlet kallna och kontrollera i avsnittet "Kokkarl for
induktionskokzoner” att det &r lamplig att anvanda.

Det hors inget ljud néar du ror vid
touchkontrollerna.

Kontakta aterforsaljaren eller Kundtjanst om
du inte kan avhjélpa problemet med ovan-
stédende forslag. Uppge data fran typskylten,
koden med tre siffror/bokstaver for glaske-
ramiken (den sitter i hdrnet pé hallen) och det
felmeddelande som visas.

Miljoskydd

Symbolen )5y pé produkten eller emballaget
anger att produkten inte far hanteras som
hushallsavfall. Den skall i stéllet lamnas in pa
uppsamlingsplats fér atervinning av el- och
elektronikkomponenter. Genom att
sékerstalla att produkten hanteras pa ratt
satt bidrar du till att férebygga eventuellt
negativa milj®- och hélsoeffekter som kan
uppsté om produkten kasseras som vanligt
avfall. For ytterligare upplysningar om

Ljudet ar avstangt.
Aktivera ljudsignalerna.

Om du har hanterat hallen pa fel satt och
maste tillkalla en servicetekniker fran var
kundtjanst eller din aterforsaljare ar detta be-
sOk inte kostnadstritt, inte heller under ga-
rantitiden. Anvisningar fér kundservice och
garantivillkor finns i garantihaftet.

atervinning bor du kontakta lokala
myndigheter eller sophamtningstjanst eller
affaren dar du kdpte varan.

Foérpackningsmaterial

@ Forpackningsmaterialen ar miljovanliga
och kan atervinnas. Plastdelarna ar
markta med t.ex. >PE<,>PS<, etc. Kas-
sera férpackningsmaterialen i avsedda
behallare p& kommunens sopstationer.
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www.electrolux.com

For att kopa tilloehor, forbrukningsartiklar och reservdelar i vér internetbutik besdk oss pé:
www.electrolux.se
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