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SL 

Simbol na izdelku ali njegovi embala�i ozna � uje, da z izdelkom ni dovoljeno ravnati kot z obi� ajnimi 
gospodinjskimi odpadki. Izdelek odpeljite na ustrezno zbirno mesto za predelavo elektri� ne in elektronske 
opreme. S pravilnim na� inom odstranjevanja izdelka boste pomagali prepre� iti morebitne negativne posledice 

in vplive na okolje in zdravje ljudi, ki bi se lahko pojavile v primeru nepravilnega odstranjevanja izdelka. Za 
podrobnejše informacije o odstranjevanju in predelavi izdelka se obrnite na pristojen mestni organ za 
odstranjevanje odpadkov, komunalno slu�bo ali na tr govino, v kateri ste izdelek kupili. 
 
 
EN 

The symbol on the product or on its packaging indicates that this product may not be treated as household 
waste. Instead it shall be handed over to the applicable collection point for the recycling of electrical and 
electronic equipment. By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent potential 

negative consequences for the environment and human health, which could otherwise be caused by inappropriate 
waste handling of this product. For more detailed information about recycling of this product, please contact your 
local city office, your household waste disposal service or the shop where you purchased the product. 
 
DE 

Dieses Produkt darf am Ende seiner Lebensdauer nich über den normalen Haushaltsabfall entsorgt werden, 
sondern muss an einem Sammelpunkt für das Recycling von elektrischen und elektronischen Geräten 
abgegeben werden. Das Symbol auf dem Produkt, der Gebrauchsanleitung oder der Verpackung weist 

darauf hin. Die Werkstoffe sind gemäß ihrer Kennzeichnung wiederverwertbar. Mit der Wiederverwendung, der 
stofflichen Verwertung oder anderen Formen der Verwertung von Altgeräten leisten Sie einen wichtigen Beitrag 
zum Schutze unserer Umwelt. Bitte erfragen Sie bei der Gemeindeverwaltung die zuständige Entsorgungsstelle. 
 
 
FR 

Ce symbole figure sur le produit ou sur son emballage en application de la directive européenne 2002/96/CE 
sur les Déchets d’Équipement Électrique et Électronique (DEEE). Cette directive sert de règlement cadre à la 
reprise, au recyclage et à la valorisation des appareils usagés dans toute l’Europe.  

Ce produit doit donc faire l’objet d’une collecte sélective. Lorsque vous ne l’utiliserez plus, remettez-le à un service 
de ramassage spécialisé ou à une déchèterie qui traite les DEEE ; vous contribuerez ainsi à éviter des 
conséquences néfastes pour la santé et l'environnement.  
Pour tout renseignement sur la mise au rebut et le recyclage de ce produit, veuillez contacter la mairie ou le 
service de la propreté de votre commune, ou encore le magasin dans lequel vous l'avez acheté. 
 
 
DA 

 Symbolet på produktet eller på pakken angiver, at dette produkt ikke må behandles som husholdningsaffald. 
Det skal i stedet overgives til en affaldsstation for behandling af elektrisk og elektronisk udstyr. Ved at sørge 
for at dette produkt bliver bortskaffet på den rette måde, hjælper du med til at forebygge eventuelle negative 

påvirkninger af miljøet og af personers helbred, der ellers kunne forårsages af forkert bortskaffelse af dette produkt. 
Kontakt det lokale kommunekontor, affaldsselskab eller den forretning, hvor produkt er købt, for yderligere 
oplysninger om genanvendelse af dette produkt. 
 
 
FI 

Symboli joka on merkitty tuotteeseen tai sen pakkaukseen, osoittaa, että tätä tuotetta ei saa käsitellä 
talousjätteenä. Tuote on sen sijaan luovutettava sopivaan sähkö- ja elektroniikkalaitteiden kierrätyksestä 
huolehtivaan keräyspisteeseen. Tämän tuotteen asianmukaisen hävittämisen varmistamisella autetaan 

estämään sen mahdolliset ympäristöön ja terveyteen kohdistuvat haittavaikutukset, joita voi aiheutua muussa 
tapauksessa tämän tuotteen epäasianmukaisesta jätekäsittelystä. Tarkempia tietoja tämän tuotteen 
kierrättämisestä saa paikallisesta kunnantoimistosta, talousjätehuoltopalvelusta tai liikkeestä, josta tuote on ostettu. 
 
 
 
HR 

Simbol na proizvodu ili na njegovoj ambala�i ozna � uje da se s tim proizvodom ne smije postupiti kao s 
otpadom iz doma� instva. Umjesto toga treba biti uru� en prikladnim sabirnim to� kama za recikliranje 
elektroni� kih i elektri� kih aparata. Ispravnim odvo�enjem ovog proizvoda sp rije� it � ete potencijalne negativne 

posljedice na okoliš i zdravlje ljudi, koje bi ina� e mogli ugroziti neodgovaraju� im rukovanjem otpada ovog 
proizvoda. Za detaljnije informacije o recikliranju ovog proizvoda molimo Vas da kontaktirate Vaš lokalni gradski 
ured, uslugu za odvo�enje otpada iz doma � instva ili trgovinu u kojoj ste kupili proizvod. 
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CS 

Symbol na výrobku nebo jeho balení udává, �e tento výrobek nepat�í do domácího odpadu. Je nutné odvézt 
ho do sb� rného místa pro recyklaci elektrického a elektronického za�ízení. Zajišt� ním správné likvidace 
tohoto výrobku pom� �ete zabránit negativním d � sledk� m pro �ivotní prost �edí a lidské zdraví, které by jinak 

byly zp� sobeny nevhodnou likvidací tohoto výrobku. Podrobn� jší informace o recyklaci tohoto výrobku zjistíte u 
p�íslušného místního ú�adu, slu�by pro likvidaci domovního odpadu nebo v o bchod� , kde jste výrobek zakoupili. 
 
 
SK 

Symbol na výrobku alebo na jeho obale znamená, �e s  výrobkom sa nesmie zaobchádza�  ako s domovým 
odpadom. Namiesto toho ho treba odovzda�  v zbernom stredisku na recykláciu elektrických alebo 
elektronických zariadení. Zabezpe� te, �e tento výrobok bude zlikvidovaný správnym pos tupom, aby ste 

predišli negatívnym vplyvom na �ivotné 
prostredie a �udské zdravie, � o by bolo spôsobené nesprávnym postupom pri jeho likvidácii. Podrobnejšie 
informácie o recyklácii tohto výrobku získate, ak zavoláte miestny úrad vo Vašom bydlisku, zberné suroviny alebo 
obchod, v ktorom ste výrobok kúpili. 
 
 
SV 

Symbolen på produkten eller emballaget anger att produkten inte får hanteras som hushållsavfall. Den skall i 
stället lämnas in på uppsamlingsplats för återvinning av el- och elektronikkomponenter. Genom att säkerställa 
att produkten hanteras på rätt sätt bidrar du till att förebygga eventuellt negativa miljö- och hälsoeffekter som 

kan uppstå om produkten kasseras som vanligt avfall. För ytterligare upplysningar om återvinning bör du kontakta 
lokala myndigheter eller sophämtningstjänst eller affären där du köpte varan. 
 
 
NO 

Symbolet på produktet eller på emballasjen viser at dette produktet ikke må behandles som 
husholdningsavfall. Det skal derimot bringes til et mottak for resirkulering av elektrisk og elektronisk utstyr. 
Ved å sørge for korrekt avhending av apparatet, vil du bidra til å forebygge de negative konsekvenser for 

miljø og helse som gal håndtering kan medføre. For nærmere informasjon om resirkulering av dette produktet, 
vennligst kontakt kommunen, renovasjonsselskapet eller forretningen der du anskaffet det. 
 
 
RUS 
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NL 

Het symbool op het product of op de verpakking wijst erop dat dit product niet als huishoudafval mag worden 
behandeld. Het moet echter naar een plaats worden gebracht waar elektrische en elektronische apparatuur 
wordt gerecycled. Als u ervoor zorgt dat dit product op de correcte manier wordt verwijderd, voorkomt u 

mogelijk voor mens en milieu negatieve gevolgen die zich zouden kunnen voordoen in geval van verkeerde 
afvalbehandeling. Voor meer details in verband met het recyclen van dit product, neemt u het best contact op met 
de gemeentelijke instanties, het bedrijf of de dienst belast met de verwijdering van huishoudafval of de winkel waar 
u het product hebt gekocht. 
 
ES 

Este aparato lleva el marcado CE en conformidad con la Directiva 2002/96/EC del Parlamento Europeo y del 
Consejo sobre residuos de aparatos eléctricos y electrónicos (RAEE). 
La correcta eliminación de este producto evita consecuencias negativas para el medioambiente y la salud.  

El símbolo en el producto o en los documentos que se incluyen con el producto, indica que no se puede tratar 
 como residuo doméstico.  
        Es necesario entregarlo en un puntode recogida para reciclar aparatos eléctricos y electrónicos.  
       Deséchelo con arreglo a las normas medioambientales para eliminación de residuos. 

 

 

 

 

 

 

 



                                                                                 5 

       Para obtener información más detallada sobre el tratamiento, recuperación y reciclaje de este producto, 
póngase en  contacto con el ayuntamiento, con el servicio de eliminación de residuos urbanos o la tienda  donde 
adquirió el producto. 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
VIKTIG INFORMATION 
 
Läs noga igenom denna bruksanvisning. Den gör det möjligt för dig att använda din apparat på ett säkert och 
korrekt sätt. 
Spara bruksanvisning och monteringsinstruktioner på ett säkert ställe.  
Skicka med denna bruksanvisning och monteringsinstruktionerna till den nya ägaren om du säljer apparaten. 
 
 
 
FÖRE INSTALLATION 
 
Denna apparat lämpar sig för matlagning i hemmiljö och är inte avsedd för kommersiellt bruk.  
Ugnen kombinerar i en enda enhet traditionell matlagning med ångans fördelar för att åstadkomma ypperliga 
resultat för alla rätter med kött, fisk och grönsaker samt desserter, samtidigt som livsmedlens smak, fräschör, 
aromer och framför allt näringsämnen bibehålls.  
Ugnen lämpar sig inte för andra ändamål. 
Installera och använd apparaten i rum där temperaturen inte sjunker under 5°C.  
 
 
 
 
SÄKERHETSFÖRESKRIFTER 
 
Denna apparat är avsedd att användas av vuxna som har läst igenom denna bruksanvisning. 
Se till att strömsladden inte kläms i ugnsluckan.  
Det kan skada sladdens isolering.  
Om strömsladden blivit skadad måste den bytas ut av kundtjänst för att undvika risker. 
Barn kan ofta ha svårt att förstå riskerna med att använda apparaten.  
Övervaka barn noggrant och låt dem inte leka med apparaten. 
Hetta bildas under matlagning och ugnsluckan kan bli mycket het.  
Rör inte vid luckan och se till att inga barn kommer i närheten av den. 
Handikappade eller oförmögna personer måste få hjälp av ansvariga vuxna personer. 
Under användning kan åtkomliga delar på ugnen bli mycket heta. Håll barn borta från ugnen tills den har svalnat. 
När ugnsluckan öppnas eller när tillagningen är slutförd, se upp för den ström av het luft och/eller ånga som 
kommer ut från ugnsutrymmet. Gå bakåt eller åt sidan för att undvika brännskador. 
Du rekommenderas att använda destillerat vatten för att minska mängden kalkavlagringar.  
Använd inte ugnen för att värma upp rummet. 
Innan du stänger ugnsluckan, kontrollera att inga främmande föremål eller husdjur befinner sig inuti ugnen. 
Förvara inga antändliga material eller temperaturkänsliga föremål som t.ex. rengöringsmedel, sprayer, 
vakuumförpackade kärl, konserver osv. i ugnen. De utgör en brand/explosionsrisk. 
Var noga med att spara denna bruksanvisning på ett lättåtkomligt ställe, så att du alltid kan konsultera den när 
behovet uppstår.  
Om du säljer eller ger bort apparaten till någon annan, glöm inte bort att låta denna bruksanvisning medfölja 
apparaten. 
Om du får problem med ugnen måste du genast dra ut strömsladden. 
Het olja och fett kan lätt börja brinna. Det är farligt att hetta upp olja i ugnen för att tillaga kött. Undvik därför att 
göra detta. Försök aldrig släcka en matfettsbrand med vatten (då kan det uppstå en explosion).  
Kväv i stället lågorna med våta handdukar. 
Galler, plattor och kokkärl blir mycket heta.  
När du sätter in eller tar ut kokkärl från ugnen, använd grytvantar eller grythållare som är helt torra. 
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När du använder eller rengör ugnen, ska du se upp så att du inte sätter fingrarna i ugnsluckans gångjärn eller i 
själva luckan för att undvika klämskador och andra skador. Var särskilt uppmärksam på detta när det finns barn i 
närheten.  
Låt ugnsluckan vara öppen endast i det läge där den har stöd.  
När ugnsluckan är öppen finns det risk för att snubbla eller klämma fingrar. 
Sitt inte på ugnsluckan, luta dig inte mot den och använd den inte som en arbetsbänk. 
För underhåll, flytt, installation och rengöring av apparaten, använd lämplig skyddsutrustning (handskar osv.). 
Lyft och flytt av apparater som väger mer än 25 kg måste utföras med rätt utrustning, eller av två personer, för att 
man ska kunna undvika risker eller personskador. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Allt arbete på apparaten måste göras med strömsladden bortkopplad från eluttaget. 
Det är inte tillåtet att modifiera, manipulera eller försöka reparera apparaten, särskilt inte med verktyg (skruvmejslar 
och liknande) vare sig på apparatens in- eller utsida. 
Reparationer får endast utföras av auktoriserad personal, särskilt när det gäller elektriska delar.  
Felaktigt reparationsarbete kan orsaka allvarliga olyckor, skada apparaten och orsaka bristfällig funktion. 
Apparater som reparerats på tekniska servicecenter måste genomgå rutintester, särskilt när det gäller jordkretsens 
funktion. 
Använd endast den mat/temperatur-termometer som medföljer ugnen.  
Om stektermometern går sönder eller tappas bort, kontakta närmaste auktoriserade servicecenter. 
 
 
Tillverkaren kan inte hållas ansvarig för skador på personer eller egendom som orsakats av dåligt eller felaktigt 
underhåll av apparaten. 
 
Tillverkningsföretaget frånsäger sig allt ansvar om säkerhetsstandarderna inte följs. 
 
Tillverkaren förbehåller sig rätten att göra alla modifieringar av produkten som anses vara nödvändiga eller 
praktiska utan att detta meddelas i förväg. 
 
 
 
 
PRAKTISK INFORMATION OM HUR DU ANVÄNDER UGNEN  
 
Använd inte ugnsluckan som hylla. 
Förvara inte mat i apparaten. Det kan orsaka korrosion. 
 
Ugnskärl  
 
Använd endast de medföljande tillbehören. De är specialutformade för din apparat. 
Försiktighet: Vid ångtillagning i det perforerade kärlet, för alltid in ugnsplåt / solitt kärl underntill. Det fångar upp 
vätskedropp. 
Placera alltid ugnskärl på gallret eller i det perforerade kärlet. 
Försiktighet: Förångningskärlet får inte täckas över. 
Ugnskärl måste vara värme- och ångtåliga.  
Bakplåtar av silikon lämpar sig inte för kombinerad användning med varmluft och ånga. 
Använd inte ugnskärl som börjar rosta.  
Till och med ytterst små rostfläckar kan orsaka korrosion i ugnsutrymmet. 
 
Skötsel och rengöring  
 
Ugnsutrymmet i din apparat är tillverkat av höggradigt rostfritt stål. Felaktig skötsel kan leda till korrosion i 
ugnsutrymmet. Se instruktionerna för skötsel och rengöring i bruksanvisningen. 
 
Salt är mycket nötande. Om salt avlagras i ugnsutrymmet, kan det utvecklas rost. 
Syrliga såser som t.ex. ketchup och senap eller salt mat som t.ex. rökt kött innehåller klorid och syror. Det påverkar 
ytorna av rostfritt stål. Rengör ugnsutrymmet efter varje användningstillfälle. 
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KASSERING AV FÖRPACKNING  
 
Ugnens förpackningsmaterial (kartong, EPS-skum (expanderad polystyrene), PE-plastpåsar) ska kasseras enligt 
gällande miljöbestämmelser och lämnas in på närmaste återvinningscentral. 
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INSTALLATION  
 
Ta upp apparaten ur kartongen och kontrollera att p rodukt och strömsladd INTE är skadade. 
Om du hittar någon skada måste du kontakta återförsäljaren innan du använder apparaten. 
Lyft inte produkten med hjälp av ugnsluckans handtag. 
Förpackningsmaterieal (t.ex. papper, polystyren) kan vara farligt för barn (kvävningsrisk).  
Förvara kartongen utom räckhåll för barn. 

 
Produkten måste installeras och anslutas korrekt till elnätet enligt tillverkarens instruktioner och enbart av 
KVALIFICERAD PERSONAL . 
Innan någon form av arbete utförs måste man kontrollera att apparaten är BORTKOPPLAD  från elnätet. 
 

Anslutning till nätström 

Kontrollera att eluttagets spänning matchar den spänning som anges på märkplåten, som du kan se genom att 
öppna ugnsluckan. 
Kontrollera huruvida det finns en allpolig brytare i strömkretsen som är kompatibel med aktuella standarder (3 mm 
min. öppningsavstånd mellan kontakter) och om den har kapacitet att klara belastningen från apparaten (se 
märkplåten). I annat fall ska en lätt åtkomlig enhet placeras mellan apparat och strömlinje med de beskrivna 
specifikationerna. 
FÖRSIKTIGHET: Kontrollera huruvida ditt elsystem är utrustat med en effektiv jordanslutning enligt aktuella 
standarder och lagstadgade krav. 
Obs: Jordanslutning krävs enligt lag.  
Den gula/gröna jordledningen får inte störas av omkopplaren och måste vara 2-3 cm längre än övriga ledningar. 
Dra inte strömsladden nära värmekällor eller där temperaturen överstiger rumstemperaturen med mer än 50°C. 
Om apparaten saknar strömsladd, måste ugnen anslutas till elnätet med en sladd med ett minsta tvärsnitt på 1,5 
mm². 
Om en kontakt ska användas, måste det vara en standardkontakt som lämpar sig för belastning och eluttag. 

 

Byta strömsladd: 

Om strömsladden måste bytas ut, använd endast sladdar av följande typ: 
H05 RR-F,  H05V2V2-F(T-90) 
Ledningsmått 3x1,5 mm2 
 
Terminaldosa 

Ugnen är utrustad med en terminaldosa som är inställd för användning med en enfas 220-240 V~ 50 Hz 
växelströmkälla. 
 

OBS!  
Om det blir tvunget att byta ut strömsladden, anslut ledningarna enligt följande färger/koder: 

 
BLÅ  - NEUTRAL (N) 
BRUN  - STRÖMFÖRANDE (L) 
GUL-GRÖN - JORD ( )  ) 
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INSTALLATIONSSCHEMA 
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UGNSMÅTT 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Torninstallation 

Byggd under arbetsbänk 

Ugnens mått  
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FÖRE FÖRSTA ANVÄNDNINGSTILLFÄLLET  
 

Första användningstillfället 
 
När ugnen ansluts till nätströmmen för första gången, visas ett väntemeddelande (   ) och viss 
produktidentifikationsinformation på displayen. 
Vidrör inte knappsatsen under denna korta väntetid.  
Obs: Det är normalt att fläkten sätts på och sedan stängs av efter några ögonblick. 
 
När följande meddelande visas:   
 
Välj önskat språk genom att trycka på någon av knapparna       

Bekräfta ditt val med knappen   
 
Ställ därefter in klockan genom att trycka på en knapp i taget för att få fram aktuell tid. 
 
 
 

Bekräfta inställningen med knappen   
 
 
SÅ HÄR SÄTTER DU PÅ UGNEN 

Tryck på knappen   i minst 1 sek. 
 

Texten   (på) visas på displayen, ugnsbelysningen tänds och därefter visas följande meddelande:  

  
 
Obs: Inaktivera knappsatslåset om det är aktivt. 
Se avsnittet Inaktivera knappsatslås. 
 
Ugnen stängs av automatiskt efter 5 minuter, om du inte gjort något val. 
 
 
SÅ HÄR STÄNGER DU AV UGNEN 

Tryck på knappen . 
 
Texten  (av) visas på displayen. Ugnen försätts i standby-läge. 
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VATTENHÅRDHET 

 
Vattnets hårdhet är enkelt uttryckt den mängd magnesium- och kalciumsalter som finns i vattnet.  
Hårdheten uttrycks vanligtvis i franska grader (°fH ). 
Mängden avlagringar ökar ju hårdare vattnet är, och detta kan så småningom skada ugnens funktion. 
Ugnen är utrustad med ett automatiskt system som avgör när det är dags att avkalka kokanordningen. 
Du rekommenderas att använda destillerat vatten för att minska mängden kalkavlagringar. 
Det finns tre justeringsintervall för vattenhårdhet. 
 
Franska grader ( °fH) /  Tyska grader (°dH) motsvar ighetstabell 
VATTENHÅRDHET  °fH VATTENHÅRDHET  °dH 
16-35° fH    MEDELHÅRT VATTEN 0-8°     dH     MEDEL HÅRT VATTEN 
0-15°   fH    MYCKET MJUKT VATTEN 9-20°   dH    MYC KET MJUKT VATTEN 
36-50° fH    MYCKET HÅRT VATTEN 21-28° dH    MYCKET  HÅRT VATTEN 
 
Standardsystemet bygger på medelvärdet (rad 1 i tabellen). 

För att ändra inställning, välj vattnets hårdhet och tryck på bekräftelseknappen  .    
 
 
 
för att öppna alternativet och använd sedan en av de två knapparna   
 

När du har gjort ditt val, bekräfta med knappen  . 
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VÄRMA UPP UGNEN  
 
Obs: Koppla bort ugnen från eluttaget, eller för den allpoliga brytaren till OFF (av), innan du rengör ugnen. 
Innan du använder ugnen, rengör noggrant insidan med en mjuk tygtrasa eller en icke-slipande svamp fuktad i 
varmt vatten och diskmedel. Sätt in galler och dropptråg i respektive skenor. 
 
Sätt på ugnen. Se sidan Napaka! Ime zaznamka ni podano.  om att välja funktionen "Professionell tillagning" och 
ställ in temperaturen på 230°C. Låt den tomma ugnen  vara på i omkring 30 minuter för att få bort eventuella rester 
av tillverkningsolja eller fett som kan framkalla obehaglig lukt under matlagning. Vädra rummet medan detta pågår. 
 
 
 
RENGÖRING OCH UNDERHÅLL AV UGN OCH TILLBEHÖR 
 
För att underlätta rengöring av ugnsutrymmet, rekommenderas du att utnyttja den automatiska processen.Napaka! 
Ime zaznamka ni podano.  
Du bör koppla bort apparaten från eluttaget. 
Använd en fuktig svamp för att få bort eventuella rester från ugnsutrymmets väggar efter varje användningstillfälle. 
Använd inte ångrengöringsmaskiner för att rengöra ugnen. 
Använd inte grovt slipande material som t.ex. skursvampar, metallskrapor eller stålull för att rengöra glaset i 
ugnsluckan för att undvika repor som kan få glaset att splittras. 
DISKA INTE STEKTERMOMETERN I DISKMASKIN. 
Galler, vattenkärl och dropptråg kan diskas i diskmaskin. 
Töm vattenkärlet efter varje användningstillfälle av hygieniska skäl. 
Efter tillagning, och när ugnen har svalnat tillräckligt, använd en mjuk trasa för att torka bort eventuell vätska som 
finns kvar nertill i ugnsutrymmet. 
 
 
 
 

TEKNISKA DATA 
 
Vttentrågets kapacitet:     1,2 liter 
Användbar volym (ugnsutrymme): 27 liter 
Bruttovolym (ugnsutrymme):  31 liter 
 

Anslutningsspänning:   220-240 V~���50/60 Hz 
Max. spänning:    2,2 kW 
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BESKRIVNING AV UGN  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Preliminär åtgärd som ska utföras innan du sätter p å ugnen eller innan du väljer en tillagningscykel 
Innan du sätter på ugnen, kontrollera att locket (15) sitter på plats (14). Om stektermometern ska användas under 
tillagningen, för du in den (6).  
Ugnen startar inte tillagningen om inte stektermome ter eller lock sitter på plats. 
Obs! under tillagningen eller mot slutet av tillagningen blir locket hett.  
Om du vill ta av locket för att föra in stektermometern, vänta tills ugnen svalnat eller använd lämplig 
skyddsutrustning (t.ex. grytvantar). 

 
 
 
 
 
 
 
1    Kontrollpanel och datadisplay 
 

 
 
 
 
 
 
 
8    Perforerat tråg 
 

2    Fack för vattenkärl 9    Galler 
3    Vattenkärl 10  Handtag 
4    Filterfack 11  Lucka 
5    Filterlock 12  Ugnsutrymme 
6    Stektermometer 
 

13  Sidogaller 

7    Dropptråg 14  Anslutning för stektermometer 
15  Anslutningslock; ska föras in i anslutningen 
(14) när stektermometern inte används (6)   

10 

2 

4 

12 

11 

13

14 

9 

8 

7 

5 

3 

6 

15 

1 



                                                                                 15 

 
BESKRIVNING AV KONTROLLPANELEN  

 
 
 

 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

BESKRIVNING AV KNAPPARNA 

1. Knappar för inställning av ugnstemperatur och displayområde för temperaturindikering 
(+ för att höja,  - för att minska, min. 30°C-max.2 30° * beroende på vald cykel Napaka! Ime zaznamka ni 
podano. ) 

2. Knappar för inställning av stektermometer och displayområde för stektermometerns temperaturindikering 
( + för att höja,  - för att minska, min. 30°C - ma x.90°) 

3. Knappar för timerprogrammering och displayområde för timerindikering 
4. Knappar för larmprogrammering eller inställning av klocka och displayområde för klock/larmindikering 
5. På/av-knapp för ugnbelysning 
6. På/av-knapp för ugn 
7. Väljarknappar för tillagningsfunktion 
8. Bekräftelseknapp 
9. Knappar för bläddring bland menyposter 

 

1 2 3 4 
6 

5 

7 

8 

9 
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TILLBEHÖR 
Tillbehören som medföljer ugnen ökar antalet 
tillagningslägen och möjligheter. 
Dropptråg och galler kan placeras på olika nivåer av 
skenorna inuti ugnen. På så vis kan du använda den 
lämpligaste höjden (nivån) beroende på typ av tillagning.  
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
GALLER 
Används främst som stödyta. 
Rekommenderad position: nivå 2 / 3 / 4 

 

 

 

 

PERFORERAT DROPPTRÅG 

Används främst för ångtillagning (färska eller frysta grönsaker, fisk). 
Positionera det perforerade dropptråget på nivå 2 eller 3 och sätt genast in dropptråget under det för att samla upp 
vätska som frigörs från maten. 
 
 

 

 

 

 

 

DROPPTRÅG 
Långpannor med höga kanter som kan användas för kärl på en nivå eller vattenbad.  
Ska användas för att samla upp köttsaft eller droppande fett under tillagningsprocessen och används främst 
tillsammans med gallret eller det perforerade dropptråget. Vid tillagning av fettrik mat, rekommenderas du att hälla 
lite vatten i dropptråget för att undvika att fettet bränns och avger obehaglig lukt eller rök. 
Stödyta för maten (kakor osv.). 
 

 

 

 
 
 

 

STEKTERMOMETER 

Stektermometern kan användas tillsammans med all sorts mat och lämpar sig extra väl för tillagning av kött. 
 
 

 
 
 

 

 

 Level 1 

 Level 2 

 Level 3 

 Level 4 
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UGNENS KYLSYSTEM 

Ugnen är utrustad med en kylfläkt som säkerställer korrekt drift och minskar temperaturen på ugnens utsidor.  
Fläkten är alltid aktiv under tillagningsprocessen, och du kan känna luftströmmen som kommer ut mellan 
frontpanelen och ugnsluckan. 
 
 
 
BELYSNING 

Knappen    sätter på/stänger av ugnsbelysningen oavsett om ugnen är igång eller inte. 
 
Undermenyn ”lighting” låter dig bestämma hur belysningen ska stängas av när den väl är tänd. 

Välj   (nej) för posten:   för att använda det manuella läget.  

När belysningen väl är tänd, måste du alltid släcka den genom att trycka en gång till på knappen  . 
 

Den automatiska funktionen  (ja) låter elektroniken släcka belysningen automatiskt 5 minuter efter det att 
den tänts. 
 
 
 
PRAKTISKA MATLAGNINGSTIPS 
 
All tillagning ska ske med luckan stängd. 
Använd alltid helt torra grytvantar eller grythållare när du tar ut heta kärl ur ugnen. 
Använd kärl som tål max. temperaturer på minst 250°C. 
Under eller mot slutet av tillagningsfasen, se upp för den heta luft som kommer ut ur ugnen när du öppnar luckan. 
Ställ aldrig in kärl direkt på botten av ugnsutrymmet. 
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ANVÄNDA UGNEN 
 
 
Denna apparat har 2 användningssätt: 
 

- genom att du väljer tillagningsläge 
 
- genom att du väljer typ av mat – förinställda autom atiska tillagningsprogram  
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VÄLJA TILLAGNINGSLÄGE 
 

Funktionsnamn 
och symbol 

Funktionsbeskrivning 

Min-Max. 
ugnstemp. 
T default 

(°C) 

Stektermo
meter T 
standard 

 
 ÅNGTILLAGNING 

Under ångtillagning flödar ångan från kokanordningen in i 
ugnsutrymmet. 
Ångan hettar upp ugnsutrymmet och tillagar maten. 
Detta tillagningsläge är idealiskt för tillagning av alla sorters 
grönsaker och bevarar livsmedlens färg, smak och framför allt  
organoleptiska egenskaper. 

40 – 100 
 

100 
70 

 
 REGENERATION 

Ånga och varmluft hettar gemensamt upp ugnsutrymmet. 
Därmed blir upphettningen av maten snabb och jämn, vilket 
hindrar maten från att bli torr. 
Elementet som hettar upp luften är det CIRKULÄRA 
värmeelementet.  Radialfläkten fördelar värmen jämnt. 
Detta läge lämpar sig för värmning av redan tillagad mat (rester), 
halvfabrikat eller frysta livsmedel. 

60 – 130 
 

110 
70 

 
 PROFESSIONELL 
TILLAGNING 

Tillagningen sker i åtskilliga faser. 
I den första fasen ångtillagas maten. 
Efter en automatiskt förbestämd tid övergår tillagningsläget till 
VARMLUFT. 
Detta tillagningssystem är idealiskt för jäsning av alla sorters deg 
eller för gräddning av deg, bröd eller focacciabröd. 
Denna typ av tillagning kan dock inte utföras åtskilliga gånger i 
rad, eftersom det inte ger perfekta resultat. 
Ugnen måste få svalna mellan två professionella 
tillagningscykler. Endast då kan den nya ångfasen genomföras 
på rätt sätt. 

100–230 
 

205 
70 

 
 
VARMLUFTSTILL
AGNING 

Luften inuti ugnsutrymmet hettas upp av det cirkulära 
värmeelementet som sitter bakom apparatens bakre vägg. 
Radialfläkten hjälper till att transportera luft på ett jämnt sätt. 
Detta system, som även kallas ventilerad tillagning, tillagar maten 
runt om. 

40 – 230 
 

175 
70 

 
VARMLUFT + 
ÅNGA 

Detta tillagningssätt motsvarar den varmluftstillagning som 
beskrivs tidigare, men ger också möjlighet att när som helst 
föra in ånga i ugnsutrymmet genom att man trycker på 

knappen . Produktionen av ånga i 
ugnsutrymmet inaktiveras automatiskt 10 minuter efter 
dess start, eller så kan den inaktveras ännu tidigare genom 

att du trycker en gång till på knappen  . 
Idealiskt för att tillaga stekar. 

80 – 230 
 

175 
70 

 
LÅG 
TEMPERATUR 

Tillagningssystem med låg temperatur för relativt långa 
tillagningstider. Idealiskt för tillagning av kött och ger en mör och 
utsökt kötträtt. 
Luften inuti ugnsutrymmet värms upp av det cirkulära 
värmeelementet som sitter bakom apparatens bakre vägg och 
fördelas jämnt tack vare ventilationen från radialfläkten. 
Tillagningen måste ske med hjälp av stektermometern som 
medföljer ugnen. 

60-100 
 

90 
70 
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SÄTTA PÅ/STÄNGA AV UGNEN 

Tryck på knappen   i minst 1 sek. 
Texten <<ON>> (på) visas på displayen, ugnsbelysningen tänds och därefter visas följande meddelande:  

  
 
Obs: Inaktivera knappsatslåset om det är aktivt. 
Se avsnittet Inaktivera knappsatslås. 
 
Ugnen stängs av automatiskt efter 5 minuter, om du inte gjort något val. 
 

Du stänger av ugnen genom att trycka på knappen  . 

Texten  (av) visas på displayen. Ugnen försätts i standby-läge. 
 
 
VÄLJA TILLAGNINGSLÄGE 
 
Tryck på en av de två riktningsknapparna:   
 
 
 
 
 
för att välja önskad tillagningscykel. Se funktionsbeskrivningen i tabellen ovan (Tillgängliga tillagningscykler). 
Obs: Om du inte väljer något inom 5 minuter, stängs ugnen av automatiskt. Se avsnittet om avstängt ugnsläge. 
 
 
ANVÄNDA EN TILLAGNINGSFUNKTION MED ÅNGA  
 
Fyll vattenbehållaren (kärlet) med destillerat vatten eller, om du inte har tillgång till det, med kranvatten. 
Fyll vattenkärlet upp till markeringen ( 1.2 L.). Obs: Fyll ALDRIG vattenkärlet helt, då kan vattnet som pumpas 
tillbaka i vattenkärlet i slutet av tillagningscykeln rinna över. 
Sätt vattenkärlet på dess plats. 
Tryck ner vattenkärlet helt för att säkerställa en perfekt tätning mellan röret i vattenkärlet och hydraulkretsen inuti 
ugnen. 
Sätt alltid in det ICKE-perforerade dropptråget för att samla upp kondens, köttsafter eller matstycken som kan 
ramla ner. 

 
 
TILLFÖRA ÅNGA TILL VARMLUFT + ÅNGTILLAGNINGSLÄGE 
 
Tillagningscykeln med varmluft + ånga gör det möjligt för dig att tillföra ånga när som helst under tillagningen. På 
detta sätt kan du åstadkomma eller bibehålla rätt grad av fuktighet inuti ugnsutrymmet för att livsmedlet ska bli 
mörare. 
 
När cykeln velar vald och aktiverad visas följande meddelande med jämna mellanrum: 

  
 

När du trycker på knappen   tänds symbolen:           som indikerar aktivering av ånggeneratorn. 
Efter några få sekunder börjar ånga strömma in i ugnsutrymmet. Ångan släpps in i ugnsutrymmet medjämna 
mellanrum åtskilda av korta pauser i max. 15 minuter. Efter denna tidsperiod stängs ånggeneratorn av och 

indikatorn  släcks. 

Tillförseln av ånga kan även inaktiveras manuellt när som helst med knappen  . 

Ugnen avger en signal och displayen visar meddelandet    (tryck för att stoppa 
ånga) för att påminna dig om denna möjlighet.  
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ANVÄNDA EN TILLAGNINGSFUNKTION UTAN ÅNGA 
 
När ugnen används med en cykel utan ånga, kan kärlet stå kvar på sin plats utan att försämra tillagningsresultatet. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
STÄLLA IN TEMPERATUREN 
 
Tryck på någon av de två knapparna  för att ändra den förinställda temperaturen med steg om +/-5°C. 
 
 
 
Ugnsutrymmets temperatur visas alltid till vänster om bokstaven t. 
 
Obs:  Gradsymbolen “°” blinkar under ugnens förvärmningsperiod tills inställd temperatur har uppnåtts. 
Annars är den alltid tänd, som t.ex. vid: temperaturkontroll, när ugnen bibehåller den temperatur den redan 
uppnått, och avsvalning, när ugnen ska nå en inställd temperatur som är lägre än startvärdet. 
 
 
STARTA TILLAGNINGEN 
 
Aktivering av den valda tillagningsfunktionen, med inställningarna som visas på displayen, sker när valet bekräftas 

med knappen . 

Följande meddelande visas på displayen:  * 
Obs: Ugnen stängs av automatiskt efter 5 minuter om du inte bekräftar att tillagningsprocessen ska starta. 
 

Texten   (tillagning pågår – meny) visas på displayen när tillagningen är 
aktiverad. 

Om du trycker på knappen  öppnas en meny där du kan göra halvautomatiska tillagningsinställningar 
eller lagra data för den tillagning som pågår. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Obs: 
In order for the STEAM REGENERATION or PROFESSIONAL cooking modes to 
be carried out successfully, the oven must be allowed to cool sufficiently if it was 
previously used for a similar cooking process. 
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Använda larmfunktionen 

Tryck på någon av de två knapparna  för att aktivera funktionen. 

Symbolen   börjar blinka och displayen visar meddelandet: 
ALARM (larm) och siffrorna 00.00 visas. 
Använd knapparna   individuellt för att ställa in önskad tid. 
 
 
 
Max. tid som kan ställas in är 23 timmar och 59 minuter. 
Efter några ögonblick (5 sek.) startar timern, ugnen återgår till att visa aktuellt klockslag och symbolen lyser stadigt. 
Mot slutet av den inställda tidsperioden, ljuder en signal och följande meddelande visas: 

ALARM   00.00 och symbolen   (de två senaste blinkar). 
Tryck på valfri knapp för att tysta signalen. 
 
Obs! Signalen inaktiveras automatiskt efter 5 minuter. 
 
FÖRSIKTIGHET:  
Larmfunktionen samverkar INTE med ugnsanvändningen, och är alltid tillgänglig oavsett vilket läge ugnen befinner 
sig i. 
 
 
 
VISA ELLER ÄNDRA LARMSTATUS 
 
Tryck på en av de två knapparna så visar displayen omedelbart information om larmets tidsstatus. 
 

Symbolen   börjar blinka. Tryck på en av de två knapparna för att ställa in en ny larmtid. 
 

Återställa larmfunktionen 

Tryck samtidigt på knapparna för att återställa den tid du förut programmerade för denna funktion. 
 
 
 

Symbolen   slocknar. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
STÄLLA IN TILLAGNINGSTID 
Sätt på ugnen och välj en tillagningsfunktion. 
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Använd knapparna för att ställa in tillagningstiden. 
 
 
 
 
Den initiala tidsdisplayen är inställd på mm.ss, och därefter hh.mm (h=timmar, m= minuter, s=sekunder). 
Max. tid som kan ställas in är 10 timmar. 
Aktivera därefter tillagningen.  
 
Tiden som visas börjar minska, och när den når noll försätts ugnen i läget för slutförd tillagningNapaka! Ime 
zaznamka ni podano. . 
 
 
ANNULLERA EN TILLAGNINGSTID 
 
Tryck samtidigt på knapparna för att annullera den tid du förut programmerade för denna funktion. 
 
 
 
Tillagningstiden är inställd på noll. 
 
 
 
PROGRAMMERA START OCH STOPP FÖR UGNEN 
 
Sätt på ugnen, välj en tillagningsfunktion och välj önskad tillagningstemperatur. 
Använd knapparna för att ställa in tillagningstiden.   
 
 
 
 
Max. tid som kan ställas in är 10 timmar. 

Tryck därefter på knappen ,  välj posten   (slut på tillagning) med 

knappen  . 
 
 

När meddelandet  (ställ in tid) visas, använd knapparna                      
 
 
 
 

ställa in tiden för  (slut på tillagning), inom de närmaste 23 timmarna och 59 minuterna. 

Bekräfta inställningen med knappen .  
 
Ugnen försätts i fördröjt startläge.  
Den aktiveras automatiskt senare för en inställd period och stoppar vid det programmerade slutet på 
tillagningstiden. 

Meddelandet:   (ugnen sätts på om…) visas med 15 sek. intervall för att 
visa tiden som återstår innan ugnen sätts på. 
Det går dock att när som helst hämta fram informationen på displayen  
 
genom att trycka på någon av de två knapparna   
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TILLAGNING/GRÄDDNING MED STEKTERMOMETER 
 
Ugnen levereras med en stektermometer, ett tillbehör format som en lång pinne som sitter på ett fäste som 
avslutas med en sladd och en kontakt. När stektermometern är ansluten till elektroniken mäter den temperaturen 
inuti köttet eller något annat livsmedel som tillagas.  
Detta tillbehör förenklar användningen av de olika tillagningscyklerna för ovana personer och ger jämna resultat 
med tiden.  
 
Tillagningen avslutas när temperaturen inuti livsme dlet, som 
mäts av stektermometern, når det värde som är instä lld på 
displayen. 

 

 

 

SÅ HÄR ANVÄNDER DU STEKTERMOMETERN 

 
Anslut stektermometern till lämplig anslutning inuti ugnen, överst på den vänstra sidan (se fig. A). För in 
stektermometerns metalldel horisontellt i livsmedlet som ska tillagas, ända upp till fästet. Spetsen ska om möjligt 
placeras mitt i livsmedlet och får inte vidröra ben eller föras in I fettrika delar av livsmedlet.  
En korrekt temperaturmätning erhålls endast om du följer dessa instruktioner. 
Sätt på ugnen, välj en tillagningsfunktion, ställ in stektermometern och ställ in ugnstemperatur. 
Om stektermometerns temperaturdisplay blinkar med värdet 30°C, innebär det att rätten som valts bland de som är 
listade på receptlistan saknar ett idealiskt stektermometertemperaturvärde. I sådant fall rekommenderas du att 
koppla bort stektermometern och tillaga maten i enlighet med det inställda läget eller ställa in en 
stektermometertemperatur enligt vad du tror är bäst. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
            Fig. B   
 
 
  Fig. A 
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ÄNDRA TEMPERATUR FÖR STEKTERMOMETER 
 
 
Tryck på någon av de två knapparna  för att ändra stektermometernstemperatur med steg om +/-1°C . 
 
 
 
Max. temperatur som kan ställas in:  90°C  
Min. temperatur som kan ställas in:  30°C  
Stektermometerns temperaturvärde visas med följande grafiska symbol till vänster:  
 
 
Kommentarer: 
Ugnsutrymmets temperatur måste vara högre än stektermometerns temperatur. I annat fall blinkar ugsnutrymmets 
temperatur för att indikera en felaktig inställning. 
Det går inte att ställa in en tillagningstid med stektermometern eller vice versa.  
 
 
ANVÄNDA STEKTTERMOMETERN SOM TERMOMETER 
 
Tryck samtidigt på de två knapparna                     så visas genast den temperatur   
 
 
 
som stektermometern uppmätt. 
Max. och min. temperatur som kan mätas är 250°C   -    20°C. 
 
 
PROGRAMMERA START AV UGN MED HJÄLP AV STEKTERMOMETE RN 
Anslut stektermometern till lämplig anslutning (se fig. ANapaka! Ime zaznamka ni podano. ). Sätt på ugnen, välj 
en tillagningsfunktion och välj önskad tillagningstemperatur. 
 

Tryck därefter på knappen:    och välj posten START COOKING (starta tillagning) med knappen 

.  
När meddelandet SET  TIME (ställ in tid) visas, använd knapparna 
 
 
 
 
för att ställa in tiden för START COOKING (starta tillagning), inom de närmaste 23 timmarna och 59 minuterna. 
 

Bekräfta inställningen med knappen .  
 
Ugnen försätts i fördröjt startläge. Ugnen aktiveras automatiskt när den programmerade tiden infaller och stopper 
vid tillagningens slut, dvs. när livsmedlets temperatur når stektermometerns inställda värde. 
 

Meddelandet:  
  
 (ugnen sätts på om…) visas med 15 sek. intervall för att visa tiden som återstår innan ugnen sätts på. 
 
Det går dock att när som helst hämta fram informationen på displayen  
genom att trycka på någon av de två knapparna 
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MINNESFUNKTIONER 
Ugnens elektronik ger dig möjlighet att spara dina tillagningsinställningar på speciella minnesplatser. Denna 
information kan hämtas fram vid ett senare tillfälle då du vill laga mat med samma inställningar som förut, för att få 
ett jämnt och lyckat resultat. 
 
Följande kan sparas i minnet: 
tillagningscykel 
ugnsutrymmets temperatur 
stektermometerns temperatur eller alternativt tillagningstid 
 
Du kan inte spara: 
Start på tillagningstid 
Stopp för tillagningstid 
 
SÅ HÄR SPARAR DU EN TILLAGNINGSCYKEL 
När du har satt på ugnen och gjort alla nödvändiga tillagningsinställningar, tryck upprepade gånger på knappen  

 
 

tills följande text visas: . 
 

Tryck på knappen:  för att bekräfta att du vill spara dessa data. 
 

Välj en av 10 tillgängliga lagringsplatser med hjälp av rullningsknapparna:   eller  

. 

Bekräfta att data ska sparas i i   (tillagningscykelnr.) med knappen . 
 

När dessa data har sparats, svarar systemet med   (klart). 
 
Kommentarer:   
Du rekommenderas att skriva ner numret på tillagningscykeln tillsammans med namnet på den aktuella rätten i en 
anteckningsbok. Detta hjälper dig längre fram när du ska hämta fram den tillagningscykel du använde för just 

denna rätt. Om systemet inte visar texten  (klart) innbär det att minnet är fullt. För att kunna spara fler 
tillagningscykler måste du ta bort en eller flera minnesposter. 
 
 
Menyfunktioner 
 

 
 
Recept: Systemet har en lagrad lista över rätter (kött, bröd/pizza, desserter, timbaler, dina egna recept) som 
möjliggör en snabb inställning av ugnen (rekommenderade värden) baserat på den valda posten för att få fram rätt 
tillagning. På de följande sidorna hittar du de tabeller och värden för olika livsmedel som är lagrade i ugnens 
minne. 
 
Inställningar:  På denna meny kan du utföra en rad inställningar för att anpassa ugnen efter just dina behov. 
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Exit: stänger menyn. 
 
 
ÅTERSTÄLLA DINA VALDA INSTÄLLNINGAR 
 
Tryck samtidigt på knapparna för att annullera start/stopprogrammet för ugnen. 
 
 
 
 

Ugnen aktiveras automatiskt och visar meddelanden:  
Ugnen stänger av alla värmeelement. 
 

Displayen visar meddelandet:  åtföljt av en ljudsignal. 
Du kan stänga av signalen genom att trycka på valfri knapp. 

Tryck på knappen  för att stänga av ugnen  
 
eller tryck på någon av de två knapparna 
        
 
 
 
 
 
för att välja en ny tillagningscykel. 
 
 
Obs: I ångtillagningscykler, två minuter innan tillagningstiden avslutas öppnas ångutloppsventilen för att släppa ut 
så mycket ånga som möjligt från ugnsutrymmet. 
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VÄLJA TYP AV MAT 
 
FÖRINSTÄLLDA AUTOMATISKA TILLAGNINGSPROGRAM 
 
 
FLYTTA RUNT PÅ MENYN 
 
Sätt på ugnen. När följande meddelande visas: 

 
 

Tryck på knappen: för att visa den första posten på listan:   
 
 
 
Visa menystruktur: 
 

Tryck på knappen: för att rulla neråt i listan. 
 
 

tryck på knappen:   för att rulla uppåt i listan 
 
 

Tryck på knappen: för att välja den post som visas. 
 
 

  (avsluta) låter dig när som helst gå tillbaka till den post som först visades när du satte på ugnen. 
 
 

Tryck samtidigt på knapparna      för att gå tillbaka till föregående post, ett steg i taget. 
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ÖVERSIKT ÖVER MENYSTRUKTUR 
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Receptlista för BRÖD/PIZZA  

 
 
 
 

 

 
 
 

Rätt: 
Ugnens 

tillagningstemp
eratur °C 

Stektermomete
rns temperatur 

* °C 
Tillagningstid Nivå Tillagningscykel 

AROMATISKT 
FOCACCIA-BRÖD 

220  00t.25m 3 
 
 
 

BRÖD 220  00t.35m 3 
 

 

PIZZA 230  00t.25m 3 
 
 

Rätt: 
Ugnens 

tillagningstemp
eratur °C 

Stektermomete
rns temperatur 

* °C 
Tillagningstid Nivå Tillagningscykel 

CANNELLONI 190  01t.00m 3 
LASAGNE 180  01t.20m 3 
SPARRISTIMBAL 180  01t.10m 3 
POTATISTIMBAL 180  01t.20m 3 
SQUASHTIMBAL 180  00t.40m 3 
FRUKTPAJ 200  00t.35m 3 

 
 
 

Receptlista för TIMBALER 
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Receptlista för KÖTT 

De listade tillagningslägena baseras på köttstycken som väger ungefär 1 kg. 

 

Rätt: 
Ugnens 

tillagningstemp
eratur °C 

Stektermomete
rns temperatur 

* °C 
Tillagningstid Nivå 

Tillagning
scykel 

SKINKLÅR 90 70  3 

NÖTSTEK 90 70  3 

KALVSTEK 90 68  3 

SKINKSTEK 90 72  3 

GRISHALS 100 75  3 

MELLANSTEKT 
KOTLETT 

75 62  3 

SAFTIG KOTLETT 70 55  3 

MELLANSTEKT BIFF 75 62  3 

SAFTIG BIFF 70 57  3 

BIFFRULLE 80 65  3 

KALKONBRÖST 90 70  3 

ROSTBIFF 80 62  3 

SAFTIG ROSTBIFF 70 57  3 

NÖTBOG 85 70  3 

KALVBOG 90 72  3 
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Receptlista för FISK  

Rätt: 
Ugnens 

tillagningstemp
eratur °C 

Stektermomete
rns temperatur 

* °C 
Tillagningstid Nivå Tillagningscykel 

MUSSLOR 100  00t.30m 3 
 

RÖDSPÄTTEFILÉ 220  00t.10m 3 
 

SKORPIONFISKFILÉ 80  00t.30m 3 
 

RÄKOR OCH 
LANGUSTER 

100  00t.30m 3 
 

ÖRING 100  00t.35m 3 
 
 

 
 

Receptlista för GRÖNSAKER 

Rätt: 
Ugnens 

tillagningstemp
eratur °C 

Stektermomete
rns temperatur 

* °C 
Tillagningstid Nivå 

Tillagning
scykel 

SPARRIS 100  00t.35m 3 
BROCCOLI 100  00t.30m 3 
MORÖTTER 100  00t.35m 3 
BRYSSELKÅL 100  00t.35m 3 
BLOMKÅL 100  00t.40m 3 
MANGOLD 100  00t.35m 3 
GRÖNA BÖNOR 100  00t.40m 3 
FÄNKÅL 100  00t.40m 3 
POTATIS 100  00t205m 3 
PAPRIKA 100  00t.25m 3 
PURJOLÖK 100  00t.40m 3 
RIS 100  00t.35m 3 
SELLERI 100  00t.35m 3 
SPENAT 100  00t.20m 3 
ZUCCHINI 100  00t.30m 3 

 

 
Tillagningstiderna är baserade på medelstora rätter.  
Tillagningstiderna kan variera beroende på rättens storlek. 
 

 

Receptlista för DESSERTER 

Rätt: 
Ugnens 

tillagningstemp
eratur °C 

Stektermomete
rns temperatur 

* °C 
Tillagningstid Nivå Tillagningscykel 

SMÅKAKOR 150  00t.35m 3 
YOGHURTKAKOR 170  00t.15m 3 
PLOMMONKAKA  170  01t.00m 3 
SUFFLÉER 200  00t.35m 3 
ÄPPLEPAJ 170  01t.00m 3 
SOCKERKAKA 170  00t.40m 3 

 

 

 
 
OBS! 
De inställningar som listas i tabellerna (temperatur, tillagningstid) kan ändras för att skapa en personligare 
tillagning som passar just dig bättre. Nya data kan matas in och överskriva de data som finns lagrade i minnet 
genom att du följer instruktionerna nedan. 
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TILLAGNING/GRÄDDNING MED STEKTERMOMETER 
 
Ugnen levereras med en stektermometer, ett tillbehör format som en lång pinne som sitter på ett fäste som 
avslutas med en sladd och en kontakt. När stektermometern är ansluten till elektroniken mäter den temperaturen 
inuti köttet eller något annat livsmedel som tillagas.  
Detta tillbehör förenklar användningen av de olika tillagningscyklerna för ovana personer och ger jämna resultat 
med tiden.  
 
Tillagningen avslutas när temperaturen inuti livsme dlet, som 
mäts av stektermometern, når det värde som är instä lld på 
displayen. 
 

 
Använda stektermometern. 

Anslut stektermometern till lämplig anslutning inuti ugnen, överst på den vänstra sidan (se fig. A). För in 
stektermometerns metalldel horisontellt i livsmedlet som ska tillagas, ända upp till fästet. Spetsen ska om möjligt 
placeras mitt i livsmedlet och får inte vidröra ben eller föras in I fettrika delar av livsmedlet. En korrekt 
temperaturmätning erhålls endast om du följer dessa instruktioner. 
Sätt på ugnen, välj en tillagningsfunktion, ställ in stektermometern och ställ in ugnstemperatur. 
Om stektermometerns temperaturdisplay blinkar med värdet 30°C, innebär det att rätten som valts bland de som är 
listade på receptlistan saknar ett idealiskt stektermometertemperaturvärde. I sådant fall rekommenderas du att 
koppla bort stektermometern och tillaga maten i enlighet med det inställda läget eller ställa in en 
stektermometertemperatur enligt vad du tror är bäst. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
           Fig. B 
 
  
Fig. A 
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ÄNDRA TEMPERATUR FÖR STEKTERMOMETER 
 
 
Tryck på någon av de två knapparna  för att ändra stektermometernstemperatur med steg om +/-1°C . 
 
 
 
Max. temperatur som kan ställas in:  90°C  
Min. temperatur som kan ställas in:  30°C  
Stektermometerns temperaturvärde visas med följande grafiska symbol till vänster:  
 
 
Kommentarer: 
Ugnsutrymmets temperatur måste vara högre än stektermometerns temperatur. I annat fall blinkar ugsnutrymmets 
temperatur för att indikera en felaktig inställning. 
Det går inte att ställa in en tillagningstid med stektermometern eller vice versa.  
 
 
ANVÄNDA STEKTTERMOMETERN SOM TERMOMETER 
 
Tryck samtidigt på de två knapparna                     så visas genast den temperatur   
 
 
 
som stektermometern uppmätt. 
Max. och min. temperatur som kan mätas är 250°C   -    20°C. 
 
 
PROGRAMMERA START AV UGN MED HJÄLP AV STEKTERMOMETE RN 
Anslut stektermometern till lämplig anslutning (se fig. ANapaka! Ime zaznamka ni podano. ). Sätt på ugnen, välj 
en tillagningsfunktion och välj önskad tillagningstemperatur. 
 

Tryck därefter på knappen:    och välj posten START COOKING (starta tillagning) med knappen 

.  
När meddelandet SET  TIME (ställ in tid) visas, använd knapparna 
 
 
 
 
för att ställa in tiden för START COOKING (starta tillagning), inom de närmaste 23 timmarna och 59 minuterna. 
 

Bekräfta inställningen med knappen .  
 
Ugnen försätts i fördröjt startläge. Ugnen aktiveras automatiskt när den programmerade tiden infaller och stopper 
vid tillagningens slut, dvs. när livsmedlets temperatur når stektermometerns inställda värde. 
 

Meddelandet:  
  
 (ugnen sätts på om…) visas med 15 sek. intervall för att visa tiden som återstår innan ugnen sätts på. 
 
Det går dock att när som helst hämta fram informationen på displayen  
genom att trycka på någon av de två knapparna 
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GÖRA RECEPTLISTAN PERSONLIG 
Välj en post från listan och ange data enligt eget tycke och smak. Kom ihåg att du kan laga mat baserat på tid 
(tillagningstid) eller med hjälp av stektermometern. 

Aktivera tillagningen och tryck därefter upprepade gånger på knappen  tills följande text visas: 
 

  
 
 

Tryck på knappen:  för att bekräfta och spara de nya inställningarna. 
 

Systemet visar   (klart) när det har sparat dessa nya data. 

 
 
 
 
 
 
LADDA EGNA RECEPT 

Välj menyn och receptposterna med knappen  . 
 

Rulla bland posterna med knappen eller knappen   tills texten 
 

  visas. Bekräfta ditt val med knappen   

När följande meddelande visas:     tryck på knappen . 
Systemet visar då de recept som har sparats. 

Använd knappen  eller  för att välja önskad tillagningscykel. 

Bekräfta valet genom att trycka på knappen  
 
Obs: Om minnesplatsen är tom pga. att inga personliga recept har sparats, svarar systemet med EXIT (avsluta). 
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TA BORT EGNA RECEPT  

Välj menyn och receptposterna med knappen  . 

Rulla posterna med knappen  eller knappen  tills texten YOUR OWN RECIPES 
(dina egna recept) visas.  

Bekräfta ditt val med knappen   
 

Använd någon av de två knapparna   för att rulla posterna tills följande text 
visas: 
 

. 
 
 

Tryck på knappen för att öppna undermenyn. 

Välj den tillagningscykel du vill ta bort, rulla posterna med någon av knapparna  

 och bekräfta borttagningen med knappen . 
 

När tillagningscykeln data har tagits bort, svarar systemet med   (klart). 
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RESET SETTINGS (återställa inställningar) 
Denna funktion används för att återställa systemet i händelse av problem. 
Försiktighet: Alla systemvariabler återställs till sina ursprungliga värden och dina egna recept raderas. 

Välj posten:  med knappen och följ instruktionerna på displayen. 
 
AVSTÄNGT UGNSLÄGE 
Alla värmeelement är inaktiverade, inklusive fläkten inuti ugnsutrymmet och ugnsbelysningen. 
Kylfläkten och fläkten som sitter inuti ugnsutrymmet inaktiveras några få minuter efter det att ugnen stängt av för att 
låta ugnen svalna snabbt. (Max. avsvalningstid: 20 min.). 
 

Knappsatsen är inaktiverad med undantag för på/av-knappen    och LARM-funktionsknapparna 
 
 
AVSLUTAT TILLAGNINGSLÄGE 
 
Kontrollenheten avger en ljudsignal och inaktiverar alla värmeelement, inklusive fläkten inuti ugnsutrymmet och 
ugnsbelysningen. 

Displayen visar meddelandet:  
 

·  Tryck på valfri knapp för att tysta ljudsignalen, få bort meddelandet och återbörda systemet till påslaget 
läge. 

 

·  Eller tryck på knappen  för att stänga av ugnen (se Avstängt ugnsläge). 
 

 
·  I annat fall stängs ugnen av automatiskt efter 5 minuter. 

 



                                                                                 38 

 
LÅSA KNAPPSATSEN:  
Detta alternative låter dig bestämma läge för knappsatslåset: manuellt eller automatiskt.  
Du rekommenderas att välja det automatiska läget ( ), (ja), särskilt om det finns barn i hushållet. 
 
 

 
 
Knapparna låses automatiskt när knappsatsen är inaktiv i 1 minut. 
 
 

 
Du akviterar knappsatslåset genom att samtidigt trycka på knappen längst till vänster och knappen längst till höger     
 

 
 
 
I båda fall, när knappsatslåset aktiveras, visas meddelandet:  
 

 (knappsatslås aktiverat) följt av, om ugnen är avstängd, av nyckelsymbolen 

 som påminner användaren om att funktionen är aktiverad.  
 
Om knappsatslåset aktiveras manuellt eller automatiskt under en tillagningsprocess, återgår displayen, efter 

meddelandet:  återgår till att visa tillagningsinformation. Om någon försöker 
ställa in nya inställningar, svarar systemet på alla knapptryckningar med ett meddelande som påminner 
användaren om att först inaktivera knappsatslåset. 
Se nästa avsnitt. 
 
INAKTIVERA KNAPPSATSLÅSET 

Om nyckelsymbol en   visas på displayen eller om följande meddelande visas: 

  
 
(lås upp knappar). De två nedåtpekande pilarna påminner användaren om knappkcombinationen) 
 
Tryck samtidigt på knapparna längst åt vänster och höger:  
 

 
 

Meddelandet:  (knappsatslås inaktiverat) bekräftar att apparatens 
normala kontrollfunktioner har återställts. 
 
 
INFORMATION OM KNAPPSATSLÅSET 

Knappen  stänger av ugnen. 
 
LJUDSIGNAL 
Låter dig välja en av 3 nivåer (låg, medel, hög) för den varnande ljudsignalens styrka. Standardinställning: 
MEDIUM (medel) 
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RENGÖRING 
 
 
Starta rengöringscykel 
 
Menyposter: 
COOKING CHAMBER (ugnsutrymme) 
BOILER DESCALING (avkalkning av kokanordning) 

 

 

 

ÅNGRENGÖRING AV UGNSUTRYMME 

Syftet är att underlätta borttagning av eventuella rester av mat, fett osv. efter en tillagningsprocess. 
Ugnen fyller ugnsutrymmet med en viss mängd ånga under en bestämd tidsperiod (10 min.). 

Aktivera ugnsutrymmets rengöringscykel med knappen  och följ instruktionerna som visas på 
displayen. 
När cykeln är slutförd och följande meddelande visas: 
 

 
 
använd en mjuk trasa eller en svamp utan slipverkan fuktad med vatten för att rengöra ugnen. 
Använd inte korrosiva substanser eller vätskor. Använd inte redskap av metall eller spetsiga redskap. 
 

 

VATTENAVKALKNINGSPROCESS 

Detta är en speciell rengöringscykel som är till för att få vort avlagringar inuti kokanordningen. 
Beroende på vattnets hårdhet, bildas en viss mängd avlagringar inuti kokanordning eller ånggenerator. Mängden 
avlagringar ökar ju hårdare vattnet är. 
 
 
BOILER DESCALING (avkalkning av kokanordning) 
Du rekommenderas att utföra avkalkning så snart följande varningsmeddelande visas:  

 
 

FÖRSIKTIGHET:  CYKELN HAR EN FÖRUTBESTÄMD TIDSLÄNGD PÅ 12 TIMMAR. DÄRFÖR 
REKOMMENDERAS DU ATT UTFÖRA CYKELN UNDER NATTEN. 

Lämpligt avkalkningsmedel: 

Du rekommenderas att använda CITRONSYREMONOHYDRAT, som kan köpas på apoteket. 
Följ säkerhets- och doseringsinstruktionerna. Använd inte ättika eller ättiksbaserade produkter. 

 
Instruktioner för avkalkning av kokanordning: 

Dosering : fyll vattenkärlet med vatten upp till markeringen 0,6 l. Tillsätt 5 teskedar citronsyemonohydrat och låt 
upplösas. 

Sätt in vattenkärlet på dess plats och starta avkalkningsprocessen med knappen  . 
Apparaten visar hur lång tid som återstår innan avkalkningsprocessen är slutförd. 
Efter avkalkningen utförs en tvätt- och sköljprocess av kokanordningen. Se avsnittet tvätt av kokanordning. 
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TVÄTT AV KOKANORDNING 

 
När kokanordningens avkalkningsprocess är slutförd, utför sysystemet en tvättcykel för kokanordningen:  
det resulterande smutsvattnet passerar genom filtret, vilket innehåller avlagringsrester från den tidigare 
avkalkningsprocessen, och därefter töms smutsvattnet ut i vattenkärlet. 
Därefter måste du själv göra en insats. Apparaten vägleder dig steg för steg genom de åtgärder som ska utföras. 
Kort sagt går nödvändiga åtgärder ut på att tömma vattenkärlets innehåll, att skölja det och fylla det med rent 
vatten. Denna åtgärd måste upprepas åtskilliga gånger. 
Filtret måste rengöras manuellt när kokanordningens tvättcykel är slutförd. 
Det kan droppa vatten från filterbehållaren. Torka upp och rengör med en trasa eller en liten svamp. 
Lägg märke till de vita packningarna. Kontrollera att de sitter på plats på insidan av filterbehållaren. Annars måste 
du rätta till dem enligt bild nedan. 
 
 

 
 
 
 
 
 
VATTENHÅRDHET 
 
Vattnets hårdhet är enkelt uttryckt den mängd magnesium- och kalciumsalter som finns i vattnet.  
Hårdheten uttrycks vanligtvis i franska grader (°fH ). 
Mängden avlagringar ökar ju hårdare vattnet är, och detta kan så småningom skada ugnens funktion. 
Ugnen är utrustad med ett automatiskt system som avgör när det är dags att avkalka kokanordningen. 
Du rekommenderas att använda destillerat vatten för att minska mängden kalkavlagringar. 
Det finns tre justeringsintervall för vattenhårdhet. 
 
Franska grader ( °fH) /  Tyska grader (°dH) motsvar ighetstabell 
VATTENHÅRDHET  °fH VATTENHÅRDHET  °dH 
16-35° fH    MEDELHÅRT VATTEN 0-8°     dH     MEDEL HÅRT VATTEN 
0-15°   fH    MYCKET MJUKT VATTEN 9-20°   dH    MYC KET MJUKT VATTEN 
36-50° fH    MYCKET HÅRT VATTEN 21-28° dH    MYCKET  HÅRT VATTEN 
 
Standardsystemet bygger på medelvärdet (rad 1 i tabellen). 

För att ändra inställning, välj vattnets hårdhet och tryck på bekräftelseknappen  .    
 
 
för att öppna alternativet och använd sedan en av de två knapparna 
 
 
 

Lock 
2 packningar 

Filterbehållare 

Filter 
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 När du har gjort ditt val, bekräfta med knappen  . 
 
 
 
UNDERHÅLL 
 
 
VARNINGSMEDDELANDEN - Betydelsen av vissa varningsm eddelanden. 
 

 
Vanligtvis räcker 1 liter vatten i vattenkärlet för en ångtillagningsprocess. Detta meddelande kan emellertid visas av 
två anledningar: 
Vattnet i vattenkärlet är slut. 
Vattenkärlet är inte helt infört på sin plats. 
I båda fall ska du börja med att öppna ugnsluckan. Se upp för eventuell ånga som kan komma ut. 
Tillsätt vid behov max..1 liter destillerat vatten eller kranvatten. (Obs: Fyll ALDRIG vattenkärlet helt, då kan vattnet 
som pumpas tillbaka av ånggeneratorn till vattenkärlet i slutet av tillagningscykeln rinna över.) Sätt vattenkärlet på 
dess plats. 
Tryck ner vattenkärlet helt för att säkerställa en perfekt tätning mellan röret i vattenkärlet och hydraulkretsen inuti 
ugnen. 

 

 
Detta meddelande visas när systemet måste tömma ut vatten som finns inuti kokanordningen, men vattentråget 
inte sitter på sin rätta plats. 

 

 
Detta meddelande visas vid val av tillagning med låg temperatur eller ett eget recept som fordrar användning av 
stektermometern, och enbart om stektermometern inte redan är ansluten till rätt anslutning. 
 

 
Detta meddelande visas om inställningen för det valda receptet inte fordrar användning av stektermometern, och 
endast om stektermometern är ansluten. 
 

 
Detta meddelande visas för att indikera att den valda processen eller den process som tidigare valts endast kan 
starta när ugnsluckan är stängd. 
En öppen ugnslucka avbryter tillagningsprocesser eller ångkontrollerade cykler. 
 

 
Denna indikering används för att säkerställa för användaren att vissa processer är aktiva och att de övervakas och 
styrs automatiskt av systemet, även om ugnen är avstängd, som t.ex. tvättcykler för kokanordning. 
Andra indikeringar visas i slutet av processen eller också stängs ugnen av automatiskt. 
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VAD SKA JAG GÖRA OM JAG FÅR PROBLEM MED UGNEN? 
 
PROBLEM LÖSNING 
Ugnen fungerar inte. Kontrollera huruvida den allpoliga brytaren eller någon 

restströmbrytare i det elektriska systemet är av. Om du 
har problem med elsystemet, rådfråga en behörig 
elektriker. Om ugnen fortfarande inte fungerar efter 
återställning av den allpoliga brytaren och/eller 
restströmbrytaren, kontakta ett auktoriserat 
servicecenter. 

Ugnsbelysningen tänds inte. Se instruktioner om hur du byter ugnsglödlampa. 
Displayen visar Err och ett nummer. Denna kombination indikerar ett fel. 

Se felkodstabellen. 
Systemet kräver att du ställer in tiden. Sannolikt elfel (strömavbrott). Ställ in aktuell tid.  
Kokanordningen töms inte på vatten förrän en 
lång stund efter det att tillagningsprocessen 
slutat.  

Av säkerhetsskäl pumpas vattnet från kokanordningen 
inte bort förrän temperaturen har sjunkit under 90°C. 
Vattnets avsvalningstid bestämmer hur lång tid det tar 
innan tömningen startar  
(det kan dröja upp till 20 min.). 
Det går att starta en annan tillagningsprocess under 
denna tidsperiod. 

Ånga kommer ut från ugnen under användning. Kontrollera om luckan är ordentligt stängd. 
Kontrollera om tätningen är sprucken osv. Om tätningen 
är skadad, kontakta ett auktoriserat servicecenter.  

Systemet visar en stektermometersymbol under 
användning, trots att stektermometern inte är 
ansluten. 

Kontrollera tätningen på stektermometerns lock inuti 
ugnsutrymmet.  Om locket inte sitter stadigt, måste det 
bytas ut. 
Kontakta ett auktoriserat servicecenter.  

 
 
 
VAD SKA JAG GÖRA OM DET BLIR STRÖMAVBROTT? 
 
I händelse av strömavbrott måste du kanske återställa ugnens klocka när strömmen kommit tillbaka. 
 
Sparade inställningar och recept går inte förlorade. 
 
Om strömavbrottet inträffar under en tillagningsprocess, kan denna process inte fortsätta.  
 
Om en avkalknings- eller rengöringsprocess av kokanordning var igång före strömavbrottet, avbryts denna 
process. När strömmen kommit tillbaka måste du tömma den lösning av vatten och citronsyremonohydrat som 
finns i kokanordningen. Följ instruktionerna som visas på apparatens display. 
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TABELL ÖVER FELKODER 
 
Det elektroniska systemet utför fortlöpande en rad diagnostiska test. Om några värden är felaktiga, inaktiverar 
kontrollenheten funktionerna och visar en felkod (Err följt av tre numeriska siffror), alla värmeelement stängs av, 
inklusive fläkten inuti ugnsutrymmet. Kylfläkten förblir påslagen. 
 
Skriv ner felkoden och kontakta ett auktoriserat servicecenter och uppge felkoden.  
 
Felkod Orsak LÖSNING 

 

Överhettad KOKANORDNING. 
Orsakerna till detta larm är: 
Påfyllningspumpen häller inte vatten från 
vattenkärlet till kokanordningen. 
Orsakerna kan vara: 
a – tomt vattenkärl 
b – en läcka i hydraulkretsen 
c – trasig pump 
d – elektroniskt fel i strömkretsen (relä 
eller reläkontroll) 

Kontrollera att det finns vatten i 
vattenkärlet. 
Stäng av ugnen och sätt sedan på den 
igen. 
Om felet återkommer, skriv ner 
felkoden och kontakta ett auktoriserat 
servicecenter och uppge felkoden. 

 

Skyddslarm för kokanordning. 
Systemet gör relät GEN. strömlöst i förväg 
och därmed all belastning som är ansluten 
till det. 
- Byt ut strömkortet. 

Skriv ner felkoden och kontakta ett 
auktoriserat servicecenter och uppge 
felkoden. 
 

 

Överhettat strömkort: tröskelvärde >=85° Kontroller a om ugnen är inbyggd i 
inredningen enligt instruktionerna i 
denna handbok. 
 
Kontrollera att tangentialfläkten 
fungerar som den ska. 

 

PT1000 ugnsutrymmessensor. 
Orsak: avbrott eller kortslutning i sensor 
eller sladdar. 
- Byt ut PT1000. 

Kontakta ett auktoriserat servicecenter 
och uppge felkoden. 

 
Stektermometer. 
Orsak: avbrott eller kortslutning i sensor 
eller sladdar. 
- Kontrollera de elektriska anslutningarna. 
- Byt ut stektermometern. 

Kontakta ett auktoriserat servicecenter 
och uppge felkoden. 

 
Termokopplingsfel i kokanordning.   
Orsak: öppen krets eller kortslutning till 
jord. 
- Byt ut KOKANORDNING. 

Kontakta ett auktoriserat servicecenter 
och uppge felkoden. 

 
Termokopplingsfel i ugnsutrymme.   
Orsak: öppen krets eller kortslutning till 
jord. 
- Byt ut TC1. 

Kontakta ett auktoriserat servicecenter 
och uppge felkoden. 

 
Överhettning i ugnsutrymme. 
- Byt ut strömkortet. 

Kontakta ett auktoriserat servicecenter 
och uppge felkoden. 

 
Fel på ntc-sensor på strömkortet.    Orsak: 
öppen krets eller kortslutning. 
- Byt ut strömkortet. 

Kontakta ett auktoriserat servicecenter 
och uppge felkoden. 
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TA BORT STÖD FÖR SIDOGALLER 
 

1. Skruva loss (vrid motsols) de främre räfflade muttrarna (D). 
2. Dra ut sidogallren ett efter ett (G). 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
MONTERA SIDOGALLREN 
Sätt in stödgallren ett i taget. (G) 
Tänk på indexmarkeringen på gallret. Den måste föras in på den bakre räfflade muttern inuti ugnsutrymmet. 
Skruva i de räfflade muttrarna (D).  
 

D 

G 

 

D 
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Glas 

Ram 

Gummitätning 

 
 
BYTA UGNSGLÖDLAMPA 
Koppla bort apparaten från nätströmmen eller försätt den allpoliga brytaren i avstängt läge. 
Kontrollera att ugnen håller rumstemperatur. Vänta annars tills den svalnat. 
Ugnsglödlampan måste ha följande egenskaper: 

·  Nätspänning 220-240 V~ (50/60 Hz) 
·  Effekt 25 W 
·  Bastyp: E-14 
·  Max. driftstemperatur 300°C 

 

Instruktion för byte av glödlampa: 

1. Skruva loss den räfflade muttern på vänster sidas 
stödgaller. Se föregående sida. 

2. Dra ut stödgallret. 
3. Skruva loss de 4 krysskruvarna som sitter i hörnan 

av glasstödet (se ritning här bredvid). 
 
 

 
 

4. Placera ramen, med glas och tätning för att skydda 
lampan,  
på ett stödjande underlag. 

 
 
 

5. Skruva ut den utbrända glödlampan. 
6. För in och skruva fast den nya glödlampan. 
7. Sätt tillbaka ramenheten med glas och tätning. 
8. Skruva in de 4 skruvarna. 
9. Montera sidogallret. 
10. Skruva på den räfflade muttern på sidogallret. 
11. Återanslut strömmen. 

 
 
 
 
 

 
BYTA TÄTNING I UGNSUTRYMMET 
Tätningen som sitter runt ugnsutrymmet måste bytas ut om den fått några sprickor. 
Av säkerhetsskäl måste tätningen bytas ut av ett auktoriserat servicecenter. 
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MONTERA NER UGNSLUCKAN 

1. Öppna ugnsluckan helt. 
2. Leta reda på gångjärnen (C), se bilden 

här bredvid: 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

3. Tippa fästena (A) på de två gångjärnen (C) bakåt. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

4. Fatta tag i luckans båda sidor och stäng den sakta till hälften. Fästena (A) hakar fast i ugnsluckan. 
5. Lyft luckan uppåt. 
6. Dra ut luckan genom att vrida den nedre delen bakåt, Fästena måste lämna sina platser. Se bilden nedan. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

A 

C 
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MONTERA UGNSLUCKAN 

1. För in de två fästena i lämpliga öppningar, med luckan 
halvstängd. 

2. Öppna ugnsluckan helt. 
3. Tippa över de två gångjärnen (C) så att de först framåt. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
INFORMATION OM UGNEN 
 
 

Knappsats med touch-kontroll 

Denna speciella typ av knappsats reagerar på beröring. När du ska ge ett kommando till ugnen, räcker det med att 
trycka lätt på den symbol på knappsatsen som motsvarar önskat kommando. 
 

Inga knapptryckningar 

Efter 5 minuter utan bekräftelse på aktivering av tillagningscykel eller utan bekräftelse på ett alternativ, stängs 
ugnen av automatiskt. 
 

Ljudsignal 

En kort ljudsignal avges varje gång du trycker på en knapp. 
 

Gyllene färgning av ugnsutrymmet 

Efter en viss period av ugnsanvändning, får ugnsutrymmet en gyllene färgton. Det är naturligt att det rostfria stålet 
färgas på detta sätt och det påverkar inte tillagningsegenskaperna det minsta. 


